Retigo evoDescaler odkamieniacz do pieca
konwekcy jno-parowego 2,5 kg / 50 saszetek RM
Gastro 10001503

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 10001503

Cechy produktu

Zawarto$¢: 50 saszetek

Retigo evoDescaler — odkamieniacz do piecow konwekcy jno-parowych Retigo

Retigo evoDescaler to Srodek odkamieniajacy nowej generacji do piecow konwekcyjno-parowych Retigo. Wedlug producenta zapewnia wielokrotnie
wyzsza wydajnosé niz dotychczasowe Srodki odkamieniajace Retigo i umozliwia automatyczne odkamienianie systemu wytwarzania pary. evoDescaler
zastgpuje dotychczasowy Retigo Active Descaler.

Odkamienianie systemu wytwarzania pary

evoDescaler stuzy do odkamieniania bojlera lub systemu wtrysku przez uzytkownika — §rodek podaje si¢ przez szuflade na detergent. W urzadzeniach
wyposazonych w funkcje¢ automatycznego odkamieniania Evo system wytwarzania pary mozna odkamieni¢ bez wzywania serwisu.

Odkamienianie komory pieczenia

Srodek mozna stosowaé takze w tradycyjny sposéb — do odkamieniania komory pieczenia, tak jak dotychczasowy odkamieniacz Retigo.

Dlaczego warto regularnie odkamienia¢ piec

Kamieni osadzajacy si¢ w bojlerze, systemie wtrysku i komorze obniza sprawnos¢ pieca konwekcyjno-parowego. Regularne odkamienianie odpowiednim
srodkiem producenta pomaga utrzymac stabilng pracg urzadzenia w restauracji, hotelu, stotéwce czy cateringu.

Wygodne saszetki

Opakowanie zawiera 50 saszetek po 50 g (facznie 2,5 kg).

Dane produktu

Producent Retigo

Dystrybutor RM Gastro Polska

Indeks 10001503

Opakowanie 2,5 kg — 50 saszetek po 50 g

Zastosowanie odkamienianie bojlera / systemu wtrysku oraz komory pieczenia piecéw

konwekcyjno-parowych Retigo

Automatyczne odkamienianie w urzadzeniach z funkcja automatycznego odkamieniania Evo



Zastepuje Retigo Active Descaler

Produkt do uzytku profesjonalnego. Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcjq obstugi pieca oraz kartq charakterystyki produktu.
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