Miesiarka spiralna ze stala glowica i dzieza, 10 1,
! Prismafood, 35 kg/godz., 230V/370W, 290x590x580mm
11060003

i Producent: Prismafood

Nr referencyjny: 11060003

Cechy produktu

Dtugos$é¢ (mm): 290

Szeroko$¢ (mm): 590

Wysoko$¢ (mm): 580

Moc wejsciowa (W): 370

Napigcie (V): 230

Panel sterowania: Analogowy

Zabezpieczenie: Mikro przetacznik

Minutnik: 30

Miesiarka spiralna ze stala glowica i dzieza firmy Prismafood wydajnie miesza cigzkie ciasto nawet do 35 kg/h. Spiralny ksztatt zapewnia perfekcyjnie
jednorodne ciasto. Idealnie sprawdzi si¢ na przyktad w pizzeriach czy piekarniach.

Do uzytku profesjonalnego

Idealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni, paczkarni do wyrabiania cigzkich ciast
Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali lakierowanej na biato

Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

Stata glowica i dzieza — prosta, sprawdzona konstrukcja urzadzenia

Kratowana ostona bezpieczeristwa utatwiajaca dodawanie sktadnikéw podczas pracy
Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy otwarciu ostony bezpieczeristwa

Naped taficuchowy zapewniajacy wydajng prace

Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowe]

Doskonata jednorodno$¢ oraz napowietrzenie ciasta

Nie nagrzewa ciasta podczas pracy

Whbudowany 30-minutowy timer

4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny transport i tatwe uzytkowanie w kuchni
Wymiary dziezy (mm): @260x (H)200
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