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Piec do pizzy 3-stopniowy Basic 3/50 Glass and Light,
Prismafood, 400V/1200W, 915x690x900mm 1F010176

Producent: Prismafood

Nr referencyjny: 1F010176

Dtugosé (mm): 915

Szerokos$¢ (mm): 690

Wysokos$¢ (mm): 900

Moc wejsciowa (W): 1200

Napigcie (V): 400

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 450

Liczba drzwi: 3

Panel sterowania: Analogowy

Element grzewczy : Grzatka

Minutnik: 15

Komory pieca: 3

Wewngtrzna dlugos$¢é (mm): 620

Wewnetrzna szeroko$¢ (mm): 500

Wewngtrzna wysoko§¢ (mm): 120

Umozliwia jednoczesny wypiek az 3 blach z pizza o wymiarach 600x400 mm lub 3 pizz ¢450 mm, lub wigksza liczbe mniejszych pizz

Front ze stali nierdzewnej

Pozostata czgs¢ obudowy ze stali malowanej na czarno

Izolacja z welny mineralnej

Przeszklone drzwi i wewngtrzne o§wietlenie komory (12 V) pozwalaja na obserwacje wypieku pizzy w komorze
Dno komory wytozone szamotem dla szybkiego i réwnomiernego nagrzania komory

Oddzielne grzatki w kazdej komorze (géra i dét)
Oddzielone sterowanie temperatura dzigki osobnym termostatom dla kazdej grzatki

Moc pojedynczej grzatki: 2 kW
Laczna liczba grzatek: 6 szt.
Laczna liczba termostatow: 6 szt.
Sterowanie elektromechaniczne
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