
 

   

Piekarnik elektryczny z termoobiegiem GN 2/1, 8
funkcji, drzwi z szybami LOZAMET ELP.90.5/9

Producent: Lozamet

Nr referencyjny: ELP.90.5/9

Cechy produktu

Wymiary (mm): 900 x 810 x 620

Drzwi: z szybami

Materiał obudowy: stal nierdzewna

Moc (kW): 4,45

Oświetlenie: tak, wnętrze komory

Zabezpieczenie: 25 A

PIEKARNIK ELEKTRYCZNY KONWEKCYJNY GN 2/1 · LOZAMET

Piekarnik elektryczny z termoobiegiem GN
2/1 – ELP.90.5/9

Piekarnik elektryczny LOZAMET ELP.90.5/9 to wolnostoj?cy piekarnik

konwekcyjny z termoobiegiem i komor? GN 2/1. A? osiem funkcji grzania

pozwala piec, zapieka?, grillowa? i rozmra?a?, a wymuszony obieg powietrza

zapewnia równomierne, powtarzalne wypieki na ka?dym z trzech poziomów

prowadnic.
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Drzwi z szybami i o?wietlenie wn?trza pozwalaj? kontrolowa? przebieg

pieczenia bez otwierania komory. Dodatkowym atutem jest mo?liwo??

monta?u dwóch lub trzech piekarników jeden na drugim — to wi?cej mocy

pieczenia na tej samej powierzchni. Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

sprawdzi si? w piekarniach, cukierniach, restauracjach i kuchniach

gastronomicznych.

Termoobieg
komora GN 2/1

8 funkcji
grzania

4,45 kW moc

piekarnika

Monta?
pi?trowy 2 lub 3

piekarniki

Dlaczego warto wybra? ELP.90.5/9?

?Termoobieg i 8 funkcji grzania —

równomierne, powtarzalne wypieki oraz

wszechstronno?? w jednym urz?dzeniu.
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?Drzwi z szybami i o?wietlenie

wn?trza — kontrola wypieku bez

otwierania i wych?adzania komory.

?Komora GN 2/1 z 3 poziomami

prowadnic — pojemno?? i elastyczne

rozmieszczenie wypieków.

?Mo?liwo?? monta?u pi?trowego (2–3

sztuki) — wi?ksza moc pieczenia bez

zajmowania dodatkowej powierzchni.

?P?ynna regulacja temperatury

50–290 °C — precyzyjne dopasowanie

do rodzaju wypieku.

?Konstrukcja ze stali nierdzewnej —

trwa?o??, higiena i ?atwe utrzymanie w

czysto?ci.
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Funkcje grzania piekarnika

Dó? 3,2 kW + góra 1,2 kW.

Dó? 3,2 kW.

Góra 1,2 kW.

Grill 2,75 kW.

Grill 2,75 kW + termoobieg.

Dó? 3,2 kW + góra 1,2 kW +

termoobieg.

Ty? 2,6 kW + termoobieg.

Praca wentylatora bez grzania
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(rozmra?anie).

Dane techniczne

Wymiary (szer. × g?. × wys.)900 × 810 × 620 mm

Komora piekarnika680 × 555 × 315 mm (GN 2/1)

Moc4,45 kW

Termoobiegtak

Regulacja temperaturyci?g?a, 50 ÷ 290 °C

Poziomy prowadnic3

Drzwi (standard)z szybami (opcjonalnie metalowe, bez
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szyb)

O?wietlenietak, wn?trze komory

Monta? pi?trowymo?liwy — 2 lub 3 piekarniki jeden na

drugim

Zasilanie elektryczne~230 V, 50 Hz

Wymagane zabezpieczenie

instalacji

25 A

Wyposa?enieruszt w standardzie, tace na

zamówienie

Materia? obudowystal nierdzewna

Opcjonalna podstawa pod piekarnik (dodatkowo p?atna)
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Do modelu ELP.90.5/9 dopasowana jest dedykowana podstawa PLW.90.5/9

ze stali nierdzewnej — stabilnie ustawia piekarnik na wygodnej wysoko?ci

roboczej i zapewnia dodatkowe miejsce na dolnej pó?ce. To wyposa?enie 

opcjonalne, dodatkowo p?atne.

Model podstawyPLW.90.5/9

Pasuje dopiekarnika ELP.90.5/9

Wymiary (d?. × szer. × wys.)900 × 810 × 750 mm

Materia?stal nierdzewna

Opcjeniestandardowe wymiary i wykonania

na zamówienie
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Opcje wykonania

Drzwi piekarnika metalowe, bez szyb.

Równe wypieki i mo?liwo?? rozbudowy w pionie

ELP.90.5/9 z termoobiegiem i 8 funkcjami daje powtarzalne efekty, a monta?

pi?trowy pozwala zwi?kszy? moc pieczenia bez zajmowania kolejnego metra blatu.

Zamów piekarnik — a je?li potrzebujesz dopasowanej podstawy PLW.90.5/9, ch?tnie

doradzimy.
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