Noz do sera i Kielbasy, czerwony, 219mm Victorinox
_ ‘— 6.7861.C1

Producent: Victorinox

Nr referencyjny: 6.7861.C1

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 219

Szerokos$¢ (mm): 23

Wysoko$§¢ (mm): 12

Kolor: czerwony

Dtugos$¢ ostrza (mm): 110

Grubosé (mm): 1.3

Dtugos¢ uchwytu (mm): 109

Oficjalna dystrybucja: Hendi

NOZE KUCHENNE - VICTORINOX

N0z do sera i kielbasy Victorinox — ostrze
zabkowane, czerwony

N6z, ktory precyzy jnie kroi sery migkkie i twarde oraz wedliny, a dzigki
charakterystycznej, rozdwojonej koncOwce utatwia sprawne 1 estetyczne serwowanie
plastrow prosto z deski na talerz. Ergonomiczna, lekka r¢kojes¢ zapewnia wygodg 1 pelng
kontrole przy kazdym cigciu.

Kluczowe parametry



Cechy i funkcje

KROJENIE I SERWOWANIE

110 mm

dtugosc¢ ostrza

Z.abkowane

typ ostrza

X50CrMoV15

niemiecka stal

Czerwony

kolor rekojesci



Zabkowane ostrze precyzyjnie kroi sery i wedliny

Ogranicza rozrywanie krojonych produktow

Rozdwojona koricowka do podnoszenia i1 uktadania plastrow

Estetyczne serwowanie prosto z deski na talerz

MATERIALY I WYKONANIE

Ostrze z niemieckiej stali walcowanej X50CrMoV 15

Grubos¢ ostrza 1,3 mm

Ergonomiczna r¢kojes¢ z polipropylenu (PP)

Lekka konstrukcja — wygoda i kontrola

Pielegnacja: n6z przeznaczony do kontaktu z zywnoScia i mozna go my¢ w zmywarce.
Nie nadaje si¢ do piecOw, mikrofalowek ani bemarow.



Dla kogo jest ten produkt

Bufety i restauracje — szybkie krojenie i estetyczne podawanie seroOw oraz

wedlin.

Delikatesy i sklepy z serami — precyzyjne cigcie przy obstudze klienta.

Catering i hotele — sprawne komponowanie desek seréw 1 wedlin.

Kuchnie domowe — wygodne narzedzie do serwowania na przyjeciach.

Dane techniczne

Maaatogtr
Vietbrinox

DIi9gnm catkowita

DiOgnm ostrza



Maazatnstr

DO9gnim uchwytu

GBuhomC ostrza

Zgbkowane

33emrkosc

T2ymrhosc

Erzéowony

Nietmiedka stal X50CrMoV 15,
polipropylen (PP)

Kdptaktezlaywnoscia, zmywarka

llezt. w opakowaniu
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