Patelnia Lyonnaise, Z 2 uchwytami, @360x140mm,
\ Okragly HENDI 629482

Producent: Hendi

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 690

Szerokos$¢ (mm): 360

Wysokos¢ (mm): 140

Srednica (mm): 360

Srednica podstawy (mm): 280

Dtugosé uchwytu (mm): 280

Wytrzymato$¢ na max. temperature (°C): 220

Waga netto (kg): 2.092

Gtéwne materiaty: Metale

Materiaty: Stal weglowa

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyn

Patelnia Lyonnaise HENDI nadaje si¢ do obsmazania, smazenia i duszenia. Jest lekka, szybko si¢ nagrzewa i z czasem wytwarza naturalng powierzchnig
nieprzywierajaca. Posiada wygodny uchwyt w stylu francuskim; przystosowana do uzytku w piekarniku — do 10 minut w maksymalnej temperaturze 200°C.
Wykonane ze stali weglowej.

Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej z otworem do zawieszenia.

Nadaja si¢ do wszystkich rodzajéw kuchni: indukcyjnych, gazowych, elektrycznych i ceramicznych.

Nie nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

Doskonate przewodnictwo cieplne.

Solidna konstrukcja, bardzo dluga wytrzymato$¢.

Uwaga: Wymagajq zaimpregnowania przed pierwszym uzyciem.

Klasyczna okragta patelnia ze stali weglowej o ksztalcie Lyonnaise.

Idealnie nadaje si¢ do r6znych sposobow przygotowywania potraw - od obsmazania i smazenia po opiekanie i duszenie.

Lekka i tatwa w obstudze — idealna do codziennego uzytku.

Z czasem, dzigki procesowi sezonowania, wytwarza naturalna powierzchnig nieprzywierajaca.

Szybko si¢ nagrzewa — doskonale nadaje si¢ do smazenia i karmelizacji.

Wygodny uchwyt w stylu francuskim.

Wyposazona w otwdr do zawieszania ulatwiajacy przechowywanie.

Przystosowana do uzytku w piekarniku — do 10 minut w maksymalnej temperaturze 200°C.
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