Cechy produktu

Sto6t chlodniczy do pizzy 3-drzwiowy z granitowym
blatem, Arktic, 375L, granitowy, 230V/400W,
800x2010x875mm Arktic 220252

Producent: Arktic

Nr referencyjny: 220252

Dtugosé (mm): 800

Szeroko$¢ (mm): 2010

Wysoko$¢ (mm): 875

Waga netto (kg): 312.07

Moc wejsciowa (W): 400

Napigcie (V): 230

Objetos¢ uzytkowa (1): 375

Maksymalna objegtosé (1): 580

Ilos¢ wentylatoréw: 1

Temperatura min. (°C): -2

Temperatura max. (°C): 8

Klasa klimatyczna: 5 (40°C 40% RH)

Rodzaj chlodzenia: Statyczne wspomagane wentylatorem

Umiejscowienie agregatu: Na dole

Etykieta energetyczna: B

Inne kolory: granitowy

Grubos¢ izolacji (mm): 60,60

Liczba drzwi: 3

Panel sterowania: Cyfrowy

Maksymalny udZwig: 20

Wewngtrzna dtugosé (mm): 670

Wewnetrzna szeroko$¢ (mm): 1480

Wewngtrzna wysoko$¢ (mm): 570

Dtugosé¢ p6tki (mm): 600




Szerokos¢ pétki (mm): 400

Typ urzadzenia: Wolnostojace

STOL. CHLODNICZY DO PIZZY 3-DRZWIOWY - ARKTIC

Stot chlodniczy do pizzy 3-drzwiowy Arktic
z granitowym blatem — 3751, GN 1/1, 230 V
/400 W, 2010 x 800 x (H)875 mm

Trzydrzwiowy stét chtodniczy do pizzy Arktic z granitowym blatem roboczym i
obudowa ze stali nierdzewnej. Zwigkszona pojemnos¢ 375 1 pozwala przygotowac duza
liczbe pizz nawet przy szczytowym ruchu, a chlodzenie w zakresie —2...8°C z
automatycznym rozmrazaniem gwarantuje state, bezpieczne przechowywanie
sktadnikow. Regulowane potki pod pojemniki GN 1/1.

Kluczowe parametry
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Granit

blat roboczy

Klasa B

energetyczna

Cechy i funkcje

CHLODZENIE I STEROWANIE

Chlodzenie statyczne wspomagane wentylatorem, zakres —2...8°C

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin

Agregat chtodniczy EMBRACO, umieszczony na dole; czynnik R600a

Cyfrowy wyswietlacz 1 elektroniczny termostat



KONSTRUKCJA I BLAT

Obudowa wewngetrzna i zewngtrzna ze stali nierdzewnej, blat z granitu

3 drzwi z wygodnym, profilowanym uchwytem

Regulowane po6tki pod GN 1/1, obcigzenie do 18 kg kazda

6 regulowanych, antyposlizgowych nozek z tworzywa

Energia i komora: klasa energetyczna B, klasa klimatyczna 5 (40°C, 40% RH), izolacja
z pianki poliuretanowej / cyklopentanu 60 mm. Wymiary komory: 510 x 595 x
(wys.)830 mm; blat przystosowany do tac 600 x 400 mm (brak w zestawie).

Wazne: pojemniki GN oraz tace nie wchodza w sktad zestawu.

Dla kogo jest ten produkt

e Pizzerie — granitowy blat do wyrabiania ciasta i chtodzone sktadniki pod reka.



e Restauracje i bistra — stanowisko robocze z duzym zapasem produktow.

¢ Lokale o duzym obrocie — przygotowanie wielu pizz w godzinach szczytu.

¢ Catering — wydajne chtodzenie w standardzie GN 1/1.

Dane techniczne
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