Cechy produktu

Piec konwekcy jny z nawilzaniem H100S, HENDI, GN
1/1, 230V/3500W, 699x608x550mm HENDI 229873

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 229873

Dtugos¢ (mm): 699

Szerokos$¢ (mm): 608

Wysokos¢ (mm): 550

Waga netto (kg): 45.685

Moc wejsciowa (W): 3500

Napigcie (V): 230

Maksymalna objetosé (1): 85

Maksymalna pojemnos$¢: 4

Rozmiar GN: GN 1/1

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 300

Liczba drzwi: 1

Panel sterowania: Analogowy

Element grzewczy : Grzatka

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Minutnik: 120

Wewngtrzna dlugo$é (mm): 565

Wewngtrzna szeroko$¢ (mm): 575

Wewngtrzna wysoko§¢ (mm): 350

Odlegtos¢ pomigdzy tacami (mm): 75

Piec konwekcyjny z nawilzaniem H100S HENDI to solidny piec konwekcyjny ze stali nierdzewnej wyposazony w bezpoSrednie nawilzanie, podwdjne
wentylatory oraz grzatki, zapewniajace rowne i optymalne dopieczenie kazdej potrawy. Posiada podwdjne przeszklone drzwi z nienagrzewajaca si¢ szyba,
wewngetrzne o§wietlenie i miesci 4 blachy GN 1/1 z prowadnicami co 75 mm. Tylne przytacze wody oraz 120-minutowy timer wspieraja ptynna prace w

kuchniach o duzym nat¢zeniu pracy.
Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j.
Zdejmowane drzwi z podwdjnymi szybami.

Czg$ciowo emaliowana komora z o§wietleniem wewngtrznym.



Ogrzewanie za pomoca 2 grzalek, 2 wentylatory.

Regulacja temperatury od 50°C do 300°C.

Nawilzanie bezposrednie, obstugiwane rgcznie za pomoca przycisku.
Z tyhlu przytacze wody, ktére mozna podiaczy¢ do sieci wodociagowe;.
Timer: 0-120 min.

Miesci 4 blachy GN 1/1.

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm.

W zestawie taca GN 1/1 (65 mm) i ruszt GN 1/1.
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