
 

   

Prasa do mięsa Ma-Ga MP400

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: MP400

Cechy produktu

Wymiary: 700 × 450 × 560 mm

Moc: 1,5 kW

Waga: 105

Zasilanie: 400 V / 50 Hz / 3 fazy

Rozstaw nóżek (mm): 485 × 405

Poziom hałasu (dB): ≤ 75

Kod producenta: MP400-7500-00-0

Materiał: Stal nierdzewna

MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIĘSA

Prasa do mięsa Ma-Ga MP400 –
profesjonalne rozbijanie mięsa z regulacją
zgniatania
Prasa do mięsa Ma-Ga MP400 to profesjonalne urządzenie przeznaczone do rozbijania mięsa na równe plastry w gastronomii, cateringu, punktach
zbiorowego żywienia oraz zakładach przetwórstwa. Urządzenie znacząco przyspiesza proces przygotowania mięsa, eliminując jednocześnie hałas i
niedogodności związane z ręcznym rozbijaniem.

Dzięki regulacji grubości zgniatania w zakresie 1–24 mm, regulacji czasu docisku (1–5 s) oraz solidnej konstrukcji ze stali nierdzewnej, model MP400
zapewnia powtarzalne efekty, wysoką wydajność i wygodę codziennej pracy.

  Wydajność
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  350–800 szt./h

Grubość zgniatania

1–24 mm

Moc

1,5 kW

Zasilanie

400 V

Dlaczego warto wybrać prasę MP400?
Równa grubość porcji – regulacja zgniatania 1–24 mm zapewnia powtarzalny efekt.

Wysoka wydajność – do 800 sztuk na godzinę przy intensywnej pracy.

Regulacja czasu docisku – zakres 1–5 s pozwala dopasować proces do rodzaju mięsa.

Łatwe czyszczenie – demontowalny dysk talerza zgniatającego.

Solidna konstrukcja – obudowa i elementy robocze ze stali nierdzewnej.

Bezpieczna i prosta obsługa – konstrukcja zaprojektowana pod codzienną pracę.
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Dla kogo?
restauracje i kuchnie profesjonalne,

punkty zbiorowego żywienia,

firmy cateringowe,

zakłady przetwórstwa żywności,

miejsca wymagające wydajnego przygotowania mięsa.

Dane techniczne
Model

MP400

Indeks

MP400-7500-00-0

Wydajność

350–800 sztuk na godzinę

Materiał

Stal nierdzewna

Zasilanie
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400 V / 50 Hz / 3 fazy

Linia produktu

Profesjonalna

Wymiary urządzenia

700 × 450 × 560 mm

Rozstaw nóżek

485 × 405 mm

Czas docisku

1–5 s

Grubość zgniatania

1–24 mm

Poziom hałasu

≤ 75 dB
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Moc

1,5 kW

Waga urządzenia

105 kg

Rodzaj

Maszyny

EAN

5905235315965

Ważne informacje użytkowe
Nie używać urządzenia do ugniatania zmrożonego mięsa.

Nie używać do mięsa z kością ani do kruszenia kości.

Elementy mające kontakt z żywnością należy myć codziennie i po myciu osuszyć.

Nie wolno myć całej maszyny strumieniem wody.

                               5 / 6



 

Przyspiesz przygotowanie mięsa i zachowaj powtarzalność
porcji

Wybierz prasę MP400, jeśli potrzebujesz wydajnego i profesjonalnego rozwiązania do rozbijania mięsa w intensywnej pracy.
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