Steker Ma-Ga S20

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: S20

Cechy produktu

Stopient ochrony: IP33

Wymiary: 650 x 244 x 440 mm

Moc: 750 W

Waga: 25 kg

Zasilanie: 230 V/ 50 Hz / 1 faza

Rozstaw nézek (mm): 377 x 244

Poziom hatasu (dB): < 75

Kod producenta: S20-5900-0A-0

MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA

Steker Ma-Ga S20 - profesjonalne
urzadzenie do nacinania i zmiekczania
miesa

Steker Ma-Ga S20 to profesjonalne urzadzenie do nacinania, rozciagania i zmiekczania miesa, zaprojektowane z mysla o intensywnej pracy w
gastronomii, cateringu, sklepach oraz zaktadach przetwérstwa zywnosci. Model ten sprawdza si¢ przy przygotowywaniu migsa do kotletéw, bitek, rolad,
filetéw oraz porcji przeznaczonych do dalszej obrébki termicznej.

Urzadzenie taczy wysoka wydajnos$é, prace ciagla oraz konstrukcje przygotowana z duza dbatoscia o bezpieczeristwo i tatwosé czyszczenia. Dzigki
modulowej budowie steker S20 moze stanowi¢ element wigkszego zestawu do profesjonalnej obrébki migsa.

Moc



750 W

Praca ciagta

Tak

Maks. grubos$¢ migsa

ok. 30 mm

Obroty watkéw

150 obr./min

Dlaczego warto wybrac steker S20?

* Profesjonalne nacinanie i zmiekczanie mie¢sa — poprawia strukture migsa i utatwia dalsza obrébke.

* Praca ciagla — urzadzenie przygotowane do intensywnego uzytkowania.

¢ Modulowa konstrukcja — mozliwos¢ wspétpracy z modutami wilkéw serii WM oraz kotleciarki KM20.

¢ Latwy demontaz modulu — obudowg i zestaw watkéw mozna rozebra¢ bezproblemowo do czyszczenia.

* Bezpieczna praca — wysokie potozenie otworu wlotowego ogranicza ryzyko kontaktu z obracajacymi si¢ nozami.

¢ Latwe utrzymanie higieny — regularne ksztatty obudowy i odpowiednie wykoriczenie ulatwiaja codzienne czyszczenie.



Dla kogo?

e restauracje i kuchnie profesjonalne,
® punkty zbiorowego zywienia,

e firmy cateringowe,

* sklepy migsne i spozywcze,

¢ zakltady przetworstwa zywnosci.

Dane techniczne

Model

S20

Indeks

$20-5900-0A-0

Zasilanie

230 V/50Hz/ 1 faza

Praca ciagla

Tak

Przelozenie napedu



Przektadnia Slimakowa

Linia produktu

Profesjonalna

Wymiary gabarytowe

650 x 244 x 440 mm

Rozstaw ndézek

377 x 244 mm

Obroty walkéw nacinajacych

150 obr./min

Maks. grubos¢ stekowanego miesa

ok. 30 mm

Stopien ochrony

1P33



Poziom hatasu

<75dB

Moc

750 W

Waga urzadzenia

25kg

Rodzaj

Maszyny

EAN

5905235313695

Wazne informacje uzytkowe



Nie uzywaé urzadzenia do nacinania zmrozonego migsa.
Nie uzywaé do migsa z koScig ani do kruszenia samych kosci.
Elementy majace kontakt z zywnoS$cia nalezy my¢ codziennie i po myciu osuszy¢.

Nie wolno my¢ calej maszyny strumieniem wody.

Przyspiesz przygotowanie miesa i uzyskaj bardziej
jednolitg strukture porcji

Wybierz steker S20, jesli potrzebujesz wydajnego urzadzenia do profesjonalnego nacinania i zmigkczania migsa w codziennej pracy.
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