Krajalnica do sera Ma-Ga 210NT CE (Teflon)

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: 210NT CE

Cechy produktu

Srednica noza [mm] : 250

Wymiary: 600 x 500 x 470

Waga: 23 kg

Moc (W): 210

Zasilanie: 230 V

Rozstaw nézek (mm): 440 x 330

Materiat: Aluminium

Max. grubo$¢ krojenia (mm): 15

KRAJALNICE GASTRONOMICZNE

Krajalnica Ma-Ga 210NT teflon 250 mm -
idealna do sera

Krajalnica Ma-Ga 210NT zostata zaprojektowana z my§la o intensywnej pracy w gastronomii i sklepach, gdzie kluczowe znaczenie ma sprawne krojenie
serow. Noz z powloka teflonowa skutecznie ogranicza przywieranie, co znaczaco poprawia tempo pracy i komfort uzytkowania.

Dzigki wiekszemu stolowi roboczemu oraz solidnej konstrukcji urzadzenie dobrze radzi sobie z wigkszymi serami, zapewniajac stabilnos$é i precyzje
krojenia kazdego dnia.

Srednica noza

250 mm



Grubos¢ krojenia

do 15 mm

Moc

210 W

Zasilanie

230 V

Dlaczego warto wybrac¢ model 210NT?

¢ Noz teflonowy — ogranicza przywieranie seréw.

¢ Wiekszy stol roboczy — wygodna praca z wiekszymi serami.

* Wbudowana ostrzarka — szybkie utrzymanie ostro§ci noza.

* Prosta obsluga — szybkie wdrozenie pracownika i sprawna praca.

¢ Konstrukcja aluminiowa — trwatos¢ i tatwe czyszczenie.

Dla kogo?



¢ sklepy spozywcze i delikatesy,
® punkty z serami,
® gastronomia,

® catering.

Dane techniczne

Materiat

Aluminium

Zasilanie

230V

Srednica noza

250 mm

Praca ciagla

Nie

Przelozenie napedu

Pasek



Whbudowana ostrzarka

Tak

Linia produktu

Gastronomiczna

Wymiary urzadzenia

600 x 500 x 470 mm

Waga

23 kg

Moc

210 W

Maks. grubos¢ krojenia

15 mm

Rozstaw nézek



440 x 330 mm

Maks. Srednica produktu

170 mm

Rodzaj

Maszyny

Przyspiesz krojenie serow i popraw wydajnoSc¢ pracy

Wybierz krajalnicg z nozem teflonowym i pracuj szybciej, czysciej i bardziej komfortowo kazdego dnia.
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