Krajalnica do wedlin Ma-Ga 210N CE

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: 210N CE

Cechy produktu

Moc: 210 W

Zasilanie: 230 V/50Hz / 1 faza

Srednica noza (mm): 250

Max. wymiar krojenia (mm): 230 mm dlugos$ci, maks. 150 mm wysokoSci

Kod producenta: Ma-Ga 210N

Max. grubo$¢ krojenia (mm): 0-15

KRAJALNICE GASTRONOMICZNE

Krajalnica Ma-Ga 210N z nozem 250 mm -
wiekszy stol roboczy i precyzyjne krojenie
wedlin

Krajalnica Ma-Ga 210N to kompaktowe, ale wyraZnie bardziej rozbudowane urzadzenie do codziennej pracy w malej gastronomii, sklepach spozywczych
i punktach wedliniarskich. Dzigki powiekszonemu korpusowi i wigkszemu stolowi roboczemu model ten pozwala wygodniej kroi¢ wigksze produkty,
zachowujac dobra ergonomig pracy i wysoka precyzje.

Urzadzenie zostalo wyposazone w néz stalowy o Srednicy 250 mm, wbudowana ostrzarke oraz ptynna regulacjg grubosci krojenia. Konstrukcja z
aluminium anodowanego wspiera bezpieczny kontakt z zywnoScia, tatwe czyszczenie i niezawodng prace w intensywnym uzytkowaniu.

Srednica noza

250 mm



Grubos¢ krojenia

0-15 mm

Moc

210 W

Zasilanie

230 V

Dlaczego warto wybrac krajalnice Ma-Ga 210N?

¢ Wigkszy stol roboczy i powiekszony korpus — wygodniejsze krojenie wiekszych produktéw niz w bardziej kompaktowych modelach.
¢ Plynna regulacja grubosci krojenia 0-15 mm — wigksza swoboda dopasowania plastra do rodzaju produktu i potrzeb klienta.

* Wbudowana ostrzarka — szybkie utrzymanie noza w odpowiedniej ostro$ci bez dodatkowych akcesoriéw.

¢ Aluminium anodowane — trwaly materiat bezpieczny w kontakcie z zywnoscia i wygodny w codziennym utrzymaniu czystosci.

¢ Precyzyjna i wygodna praca — odpowiedni kat pochylenia stotu i dobrze dobrany ksztatt ptyty dociskowej zapewniaja stabilne prowadzenie
produktu.

¢ Szerokie zastosowanie — urzadzenie przeznaczone do krojenia wedlin.



Dla kogo?

Model 210N bedzie dobrym wyborem dla uzytkownikéw, ktérzy potrzebuja solidnej krajalnicy do codziennej pracy, ale oczekuja nieco wigkszej powierzchni
roboczej i wygodniejszej obstugi wigkszych produktéw. To odpowiednie rozwiazanie do:

¢ matych i Srednich sklepéw spozywczych,
¢ sklepéw migsno-wedliniarskich,
e lokali gastronomicznych,

¢ firm cateringowych.

Dane techniczne

Model

Ma-Ga 210N

EAN

5905235315439

Material wykonania

Aluminium anodowane

Material noza

Stal weglowa pokryta warstwa chromu

Srednica noza



250 mm

Ostrzarka

Integralna z maszyna

Grubos$¢ krojenia

0-15 mm, regulacja ptynna

Maks. wymiar krojenia

230 mm dlugosci, maks. 150 mm wysokosci

Produkty krojone

Wedlina

Zasilanie

230 V/50Hz/ 1 faza

Moc

210 W



Przelozenie napedu

Pasek

Praca ciagla

Nie

Poziom hatasu

<70dB

Wymiary urzadzenia

600 x 500 x 470 mm

Rozstaw ndzek

440 x 330 mm

Waga netto

23 kg



Wazne informacje uzytkowe

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do krojenia produktéw zamrozonych.

¢ Nie nalezy kroi¢ produktéw z koscia.

* Nie nalezy kroi¢ produktéw niezywno$ciowych.

* Producent zaleca krojenie wedlin schtodzonych do temperatury 7-10°C.

¢ Elementy majace kontakt z zZywno$cia nalezy my¢ codziennie, po myciu osuszy¢.
¢ Nie wolno my¢ calej maszyny strumieniem wody.

* Do codziennej konserwacji nalezy stosowac olej maszynowy, nie olej jadalny.

Postaw na wygodniejsze krojenie w codziennej pracy

Wybierz krajalnicg Ma-Ga 210N, jesli zalezy Ci na wigkszym stole roboczym, precyzji krojenia i sprawnej obstudze w sklepie lub gastronomii.
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