Zmywarka gastronomiczna podblatowa S0x50 Doppio
z dozownikiem detergentu i pompa spustowa 400V
4900W Hendi 237366

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 237366

Cechy produktu

Sterowanie: Analogowe

Dtugosé (mm): 565

Szerokos$¢ (mm): 605

Wysokos¢ (mm): 830

Napigcie (V): 230/400

Materiat: Stal nierdzewna

Waga netto (kg): 53

Moc wejsciowa (W): 4900

Zmywarka gastronomiczna 50x50 Doppio HENDI - z dozownikiem detergentu i
pompa spustowa | 400V / 4900W

Profesjonalna zmywarka gastronomiczna 50x50 HENDI Doppio to urzadzenie przeznaczone do intensywnej pracy w kuchniach restauracyjnych, hotelach,
stoléwkach oraz lokalach gastronomicznych. Model o kodzie 237366 wyposazony zostalt w pompe spustowa oraz dozownik detergentu i nablyszczacza, co
umozliwia wygodna i powtarzalng pracg w profesjonalnym Srodowisku gastronomicznym.

Urzadzenie pracuje z koszami o standardowym wymiarze 500 X 500 mm, dzigki czemu nadaje si¢ do mycia talerzy, szkta, sztu¢céw, kubkéw oraz tac.
Konstrukcja ze stali nierdzewnej 18/8 zapewnia odpornos¢ na intensywne uzytkowanie w profesjonalnej gastronomii.

Najwazniejsze cechy zmywarki gastronomicznej HENDI 237366
¢ kosz o wymiarach 500 x 500 mm
® 2 programy mycia — 120 s oraz 180 s
¢ wydajno$¢ do 30 koszy na godzine
¢ zuzycie wody: ok. 2,4-2,6 1 na cykl
¢ pompa spustowa w standardzie
¢ dozownik detergentu i nablyszczacza
® oddzielne ramiona myjace i ptuczace

e sterowanie elektromechaniczne



¢ solidne dwuwarstwowe drzwi

* obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 18/8

Skuteczno$¢ mycia w profesjonalnej gastronomii

Zmywarka gastronomiczna HENDI zostata zaprojektowana z mysla o intensywnej pracy w lokalach gastronomicznych. Oddzielne ramiona myjace oraz
pluczace zapewniaja réwnomierne rozprowadzanie wody podczas cyklu mycia i ptukania. Temperatura mycia wynosi 50—-60°C, natomiast temperatura
plukania osigga 82-85°C.

Dzigki dwém programom mycia o dlugosci 120 lub 180 sekund urzadzenie mozna dostosowac do stopnia zabrudzenia naczyn oraz intensywnosci pracy
kuchni.

Dozowniki chemii i pompa spustowa

Model wyposazono w automatyczny dozownik detergentu oraz nablyszczacza, ktéry umozliwia precyzyjne dozowanie §rodkéw myjacych podczas pracy
urzadzenia. Rozwigzanie to pozwala utrzymaé powtarzalng jako$¢ mycia oraz utatwia obstugg zmywarki.

Zintegrowana pompa spustowa odpowiada za odprowadzanie wody z komory mycia, co zwigksza mozliwosci instalacyjne urzadzenia w kuchniach
gastronomicznych.
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Wyposazenie w zestawie
® kosz uniwersalny 500 x 500 mm
¢ kosz do talerzy
® koszyk na sztuéce
* waz doprowadzajacy wodeg
® W3z spustowy

¢ kabel elektryczny

Zastosowanie

Profesjonalna zmywarka gastronomiczna 50x50 HENDI sprawdzi si¢ w restauracjach, hotelach, barach, kawiarniach, stotéwkach oraz innych punktach
gastronomicznych wymagajacych wydajnego i powtarzalnego procesu mycia naczyn.
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