Schiadzarko-zamrazarka szokowa wjezdna z

= izolowana podloga PRO 40xGN 1/1 1550x1398x2433
1 ASKFMSE4011D-MB Rilling
Producent: Rilling
E— Nr referencyjny: ASKFMSE4011D-MB
Cechy produktu

Dtugosé (mm): 1550

Glebokosé (mm): 1398

Wysokos§¢ (mm): 2433

Kolor: Srebrny

Moc: 400 V/50Hz /13,5 kW / 28A

Moc chtodnicza (W): 24.000 W (-10°C / +40°C) VT; 8.400 W (-30°C / +40°C) VT

Poziom hatasu (dB): 55 dB

Zabezpieczenie: 32 A zwloczne

Schiadzarko-zamrazarka szokowa wjezdna PRO 40 x GN 1/1 z izolowana podioga
(ASKFMSE4011D-MB Rilling)

Wydajna schladzarko-zamrazarka szokowa wjezdna przeznaczona do intensywnej pracy w
duzych kuchniach produkcyjnych, cateringu oraz zaktadach produkcji zywnosci, gdzie liczy sig
szybkie 1 bezpieczne obnizanie temperatury duzych partii produktéw. Urzadzenie umozliwia szokowe
schladzanie i szokowe zamrazanie, pomagajac zachowac jakosS¢ zywnoSci i usprawnié organizacje

pracy zgodnie z wymaganiami HACCP.

Konstrukcja wjezdna z izolowana podtoga oraz obstuga wozkéw 40 x GN 1/1 pozwalaja
przyspieszyC zatadunek i roztadunek bez przektadania produktéw. Petna izolacja korpusu oraz

pionowo zamontowane wentylatory zapewniaja rownomierng cyrkulacje powietrza 1 stabilne warunki

pracy.



Dotykowe sterowanie Easy-Touch z ekranem 7” umozliwia korzystanie z programéw fabrycznych,
tworzenie programOw indywidualnych oraz prace manualng. Ztacza USB, Ethernet (RJ45) 1 RS485
pozwalaja na wygodne zarzadzanie danymi oraz integracje z systemami kontroli.

Najwazniejsze zalety

¢ Konstrukcja wjezdna z izolowang podloga

Obshuga 40 x GN 1/1 — wysoka wydajnos¢ zaladunku

Szokowe schladzanie i zamrazanie duzych partii produktéow

Sterowanie Easy-Touch z ekranem 7”’

Réwnomierna cyrkulacja powietrza w calej komorze

System chtodzenia i technologia

Pionowo zamontowane specjalne wentylatory zapewniaja réwnomierny rozklad temperatur

Uchylny panel wentylatora utatwia czyszczenie i1 dostgp serwisowy

Urzadzenie automatycznie wykrywa obecnosS¢ 3-punktowej sondy temperatury rdzenia

Automatyczny dobdr temperatury i czasu pracy dla wybranego programu

Podglad temperatury produktu i czasu zakonczenia cyklu w czasie rzeczywistym

Cykl mozna uruchomi¢ natychmiast po zatadunku, niezaleznie od temperatury produktu



* Agregat dostarczany oddzielnie, wypelniony obojetnym gazem, do podtaczenia

Funkcje i wyposazenie

¢ Panel sterowania Easy-Touch z ekranem dotykowym 7”

Z1acza USB, Ethernet (RJ45) 1 RS485

Programy fabryczne oraz mozliwos$¢ tworzenia programéow indywidualnych

Manualny tryb pracy

Urzadzenie dostarczane w elementach

Montaz w miejscu instalacji

Urzadzenie dostarczane bez wozka wjezdnego

Kompatybilnosé i zatadunek

¢ Konfiguracja komory — zatadunek poprzeczny: 40 x GN 1/1 (wozek potkowy)

¢ Kompatybilno$¢ z wozkami do piecow konwekcyjno-parowych i systemow bankietowych

® Opcjonalnie dostepna rampa wjazdowa

Wydajnos¢ szokowego schladzania



¢ Wydajno$¢ na cykl: do 270 kg

e Zgodnie z DIN 10536: 200 kg (+60°C / +3°C) w 90 min

Wydajno$é szokowego zamrazania

* WydajnoS¢ na cykl: do 270 kg

¢ Zgodnie z DIN 10536: 175 kg (+60°C / -18°C) w 240 min

® Mozliwo$¢ uruchomienia cyklu natychmiast po zatadunku

Dane techniczne

NSKHYIKSH4E011D-MB

Ygipadzarko-zamrazarka szokowa wjezdna

Wienslpenie wjezdne z izolowana podtoga
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WOnmia6y weAgframa (S x G x W)

Zoislanid)/ Macl 3,5 kW /28 A

Z2Pezpikczamie

R4$aAikRei9Anidmrnatywnie CO2

MEOhWdnie2L / +40°C) VT; 5.400 W (-35°C /
+40°C) VT

PoziBnw hiftasu (agregat zewnetrzny)

Zastosowanie: Urzadzenie przeznaczone do duzych kuchni produkcyjnych, cateringu i przemystu
spozywczego, gdzie wymagane jest szybkie schtadzanie i zamrazanie duzych partii produktéw przy

zachowaniu wysokiej jakosSci 1 bezpieczenstwa zywnosSci.
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