Schiadzarko-zamrazarka szokowa przelotowa z
izolowang podloga PRO 20xGN 1/1 1300x1248x2433
ASKFMSD2011D-MB Rilling

Producent: Rilling

- Nr referencyjny: ASKFMSD2011D-MB

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 1300

Glebokosé (mm): 1248

Wysokos§¢ (mm): 2433

Kolor: Srebrny

Moc chtodnicza (W): 14.700 W (-10°C / +40°C) VT; 6.700 W (-30°C / +40°C) VT

Zasilanie: 400 V/50Hz /7,5 kW / 21A

Poziom hatasu (dB): 47 dB

Zabezpieczenie: 25 A zwloczne

Schiadzarko-zamrazarka szokowa wjezdna przelotowa, izolowana podloga PRO
20xGN 1/1 (ASKFMSD2011D-MB Rilling)

Wydajna schladzarko-zamrazarka szokowa wjezdna przelotowa przeznaczona do intensywnej
pracy w kuchniach centralnych, cateringu oraz przemysle spozywczym, gdzie kluczowe jest szybkie
schtadzanie 1 zamrazanie duzych ilosci produktéw. Konstrukcja przelotowa umozliwia ptynny

przeplyw pracy miedzy strefa produkcji a wydawania, co znaczaco usprawnia logistyke w kuchni.
Urzadzenie zapewnia rownomierne i szybkie obnizanie temperatury, co pozwala zachowa¢ jakos¢
produktéw oraz spetni¢ wymagania bezpieczenstwa zywnoSci (HACCP). Dzigki konstrukcji wjezdne;

mozliwy jest szybki zaladunek wo6zkow bez koniecznosci przektadania produktow.

Zaawansowane sterowanie Easy-Touch z ekranem dotykowym umozliwia petng kontrol¢ procesu,



tworzenie programéw wtasnych oraz monitorowanie parametréw w czasie rzeczywistym.

Najwazniejsze zalety

¢ Konstrukcja przelotowa — usprawnienie pracy i logistyki kuchni

W jezdny system zaladunku — szybka obstuga wozkéw GN

Szokowe schladzanie i zamrazanie duzych partii produktow

Precyzyjne sterowanie Easy-Touch

Roéwnomierna cyrkulacja powietrza w calej komorze

System chlodzenia i technologia

Pionowo montowane wentylatory zapewniaja rownomierny rozktad temperatur

Uchylny panel wentylatora utatwia czyszczenie 1 serwis

Automatyczne wykrywanie sondy temperatury rdzenia produktu

Automatyczny dobor parametrow pracy dla wybranego programu

Monitoring temperatury produktu i czasu cyklu w czasie rzeczywistym

Mozliwos¢ natychmiastowego uruchomienia cyklu po zatadunku

Agregat dostarczany oddzielnie do podtaczenia



Funkcje i wyposazenie

Panel sterowania Easy-Touch z ekranem 7"

Z1acza USB, Ethernet (RJ45) 1 RS485

3-punktowa sonda temperatury rdzenia

Programy fabryczne oraz mozliwos$¢ tworzenia programéw indywidualnych

Tryb manualny pracy

Kompatybilnosé i zaladunek

® Przystosowanie do wozkow 20 x GN 1/1 lub 20 x EN 60 x 40

* Mozliwo$¢ wspotpracy z wézkami piecoOw konwekcyjno-parowych i systeméw bankietowych

¢ Urzadzenie dostarczane bez wozka

Dostawa i montaz

¢ Urzadzenie dostarczane w elementach

¢ Wymaga montazu w miejscu instalacji

* Agregat dostarczany oddzielnie, wypelniony obojetnym gazem




Dane techniczne

NSKFYISBA01 1 D-MB

Solpatzzalwemimrazarka szokowa wjezdna

przelotowa

Korfiirkitja

Wohiatf4fwatdznes x G x W)

VPmifs9 wewhgtmme (S x G x W)

Zoisilanid) Hz

MokW /21 A

ZabBezpikczamie




R4$nikithtodiyienje CO2

MotéhWdniozd” / +40°C) VT; 6.700 W (-30°C /
+40°C) VT

PoziBm halasu (agregat zewnetrzny)

Wydajno$é schiadzania

® Do 150 kg na cykl

* 110 kg z+60°C do +3°C w 90 minut (DIN 10536)

Wydajno$é zamrazania

® Do 150 kg na cykl

* 95 kg z +60°C do -18°C w 240 minut (DIN 10536)

® Mozliwo$¢ uruchomienia cyklu niezaleznie od temperatury wsadu

Zastosowanie: Urzadzenie przeznaczone do profesjonalnej gastronomii, cateringu i przemystu

spozywczego, gdzie wymagane jest szybkie schladzanie i zamrazanie produktow oraz sprawna

organizacja pracy w systemie przelotowym.
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