Stét chlodniczy z agregatem dolnym bez blatu GN 1/1
270L AKT T0795 2UEV Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT T0795 2UEV

Cechy produktu

Pojemnosé [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 270L

Dtugosé (mm): 950

Glebokosé (mm): 680

Wysokos$¢ (mm): 800

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 310W temp. odpar. -10°C

Zasilanie: 320 W /230 V

Zuzycie energii (kWh/h): 2,4 kWh /24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Stot chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 1 drzwi + 2 szuflady, dolny agregat, bez
blatu (AKT T0795 2UEYV Rilling)

Wydajny stél chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 wyposazony w 1 drzwi skrzydlowe oraz 2
szuflady zostat zaprojektowany do intensywnej pracy w profesjonalnych kuchniach. Dzigki
wbudowanemu dolnemu agregatowi urzadzenie dziata niezaleznie 1 jest gotowe do podiaczenia bez

potrzeby instalacji centralnego chtodzenia.

Konstrukcja z parownikiem umieszczonym w tylnej Scianie oraz wymuszong cyrkulacja powietrza



zapewnia rownomierne chlodzenie catej komory, co pomaga utrzymac swiezos¢ produktow i

ograniczyc¢ straty.

Automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym gazem ograniczaja koniecznos¢

obstugi, a ergonomiczne potaczenie drzwi i szuflad usprawnia organizacj¢ pracy w kuchni.

Dla kogo jest ten stét chtodniczy?

* restauracje i kuchnie profesjonalne

catering 1 kuchnie produkcyjne

hotele 1 zaplecza gastronomiczne

lokale wymagajace niezaleznego chiodzenia

Najwazniejsze zalety

¢ Dolny agregat — niezalezna i gotowa do pracy jednostka

1 drzwi + 2 szuflady — wygodna organizacja produktow

Réwnomierne chlodzenie calej komory

Wersja bez blatu do zabudowy technologicznej

Automatyczne odszranianie ograniczajace obstuge



System chtodzenia i technologia

Dolny agregat chtodniczy zapewnia niezalezne dziatanie urzadzenia

Parownik w tylnej Scianie wspiera rOwnomierne chtodzenie

* Wymuszona cyrkulacja powietrza gwarantuje stabilny rozktad temperatur

Automatyczne rozmrazanie ogranicza konieczno$¢ recznej obstugi

Odparowanie skroplin goracym gazem zwigksza wygode uzytkowania

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjna kontrole temperatury

Zakres temperatur pracy: +2°C / +12°C

Dane techniczne

NKArtyketu2UEV Rilling

iy chtodniczy GN 1/1

Péerisftu




¥ Psokos¢ korpusu

Glghokosé

YHPmiasy (SH0G x W)

Pojdmnosé

MocWhiedricedpar. -10°C)

ZA1CosteRiperatur

FeatperatiiiCotoczentd °C dla wersji bez blatu)

Z2A31Wni230 V

Wyposakenlizestandiapdosyerowadnic




Wyposazenie standardowe

® 1 ruszt nierdzewny

¢ | para prowadnic

Konstrukcja i wykonanie

® Obudowa wykonana ze stali nierdzewne]

Powierzchnie szlifowane matowo

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze z higienicznymi wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie

Parownik umieszczony poza komora ulatwia serwisowanie

Opcje dodatkowe (platne)

* Mozliwos¢ konfiguracji komor drzwiami lub szufladami

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

¢ Montaz na nézkach, kétkach lub cokole

Zastosowanie: St6t chiodniczy przeznaczony do profesjonalnej gastronomii, szczegdlnie tam, gdzie

potrzebne jest niezalezne chlodzenie oraz ergonomiczna organizacja produktow.
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