
 

   

Stół mroźniczy 3-modułowy do centralnego chłodzenia
z blatem bez rantu tylnego GN 1/1 1625x700x850 ATK
ZK731 1702 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK731 1702

Cechy produktu

Pojemność [GN]: GN 1/1

Pojemność (l): 490L

Długość (mm): 1625

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chłodnicza (W): 460W temp. odpar. -30°C

Zasilanie: 740 W / 230 V

Zużycie energii (kWh/h): 7,0 kWh / 24h

Akcesoria: 3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

3-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 do centralnego chłodzenia – z blatem bez rantu
tylnego Rilling
Profesjonalny 3-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 przeznaczony do pracy w kuchniach gastronomicznych z centralnym układem chłodzenia. Urządzenie
posiada centralnie umieszczony parownik oraz wysokowydajny system wymuszonego obiegu powietrza, który gwarantuje równomierne mrożenie.

Stół wyposażony jest w automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem, co ogranicza potrzebę obsługi serwisowej. Elektroniczny
sterownik zapewnia precyzyjną kontrolę temperatur, a higieniczne wykonanie spełnia wymagania profesjonalnych zapleczy gastronomicznych.

*Dla wersji z centralnym chłodzeniem nie dostarczamy zaworów rozprężnych

Najważniejsze cechy

3-drzwiowa konstrukcja

Przystosowany do pojemników GN 1/1

Wersja do centralnego chłodzenia

Centralnie umieszczony parownik
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Wysokowydajny wymuszony obieg powietrza

Automatyczne odszranianie gorącym gazem

Elektroniczny sterownik

Higieniczne wykonanie

Blat roboczy bez rantu tylnego

Dane techniczne

Nr artykułuATK ZK731 1702 Rilling

TypStół mroźniczy GN 1/1

WersjaDo centralnego chłodzenia – z blatem

Wysokość korpusu700 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem (L×D×H)1625 × 700 × 850 mm

Wymiary bez blatu (L×D×H)1616 × 675 × 800 mm

Pojemność490 L

Moc chłodnicza460 W (temp. odpar. -30°C)

Zakres temperatur-18°C / -20°C

Zasilanie elektryczne740 W / 230 V

Wyposażenie standardowe3 ruszty nierdzewne, 3 pary prowadnic

Wykonanie i technologie

Izolacja wysokociśnieniowa pianowana – rdzeń z poliuretanu o wysokiej gęstości zapewnia doskonałą izolację i niskie zużycie energii.

Stal nierdzewna – trwała, higieniczna, łatwa w utrzymaniu czystości, matowe wykończenie redukuje odbicia światła.

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin – oszczędność energii i wysoka sprawność chłodzenia.

Równomierny rozkład temperatur dzięki inteligentnej cyrkulacji powietrza, bez wysuszania produktów.
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Wnętrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym z dnem komory z wyobleniami.

Klasa klimatyczna 5 – zalecany zakres temperatur otoczenia +16°C do +40°C

Ekologiczny czynnik chłodniczy R290 – wydajny i przyszłościowy

Wzmocnione szuflady z pełnym wysuwem – nośność dynamiczna do 60 kg, statyczna do 85 kg

Dodatkowe funkcje i opcje, opcjonalnie płatne:

Możliwość zabudowy komór drzwiami lub szufladami dla pojemników GN

Moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 – kontrola i transmisja danych HACCP

Możliwość montażu: nóżki, kółka lub cokół
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