Sté6t mrozniczy 2-modutowy do centralnego chtodzenia
z blatem bez rantu tylnego 1150x700x850 GN 1/1 ATK
7ZK721 1702 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK721 1702

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 300L

Dtugosé (mm): 1150

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C

Zasilanie: 390 W / 230 V

Zuzycie energii (kWh/h): 5,3 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

2-drzwiowy stol mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 z blatem bez rantu — do
centralnego chfodzenia (ATK ZK721 1702 Rilling)

Wydajny stél mrozniczy gastronomiczny 2-drzwiowy GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej
pracy w profesjonalnych kuchniach korzystajacych z centralnego systemu chlodzenia. Urzadzenie
zapewnia stabilne warunki mrozenia, co pozwala ograniczyc€ straty produktow 1 utrzymac¢ wysoka

jako$¢ przechowywanej zywnosci.

Dzigki konstrukcji z centralnie umieszczonym parownikiem oraz wymuszone] cyrkulacji powietrza



stot gwarantuje rownomierng temperature w calej komorze, niezaleznie od obcigzenia. To

przektada si¢ na lepsza organizacje pracy 1 wigksza wydajnos¢ zespotu kuchennego.

Automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym gazem ograniczaja koniecznos¢

obstugi, co pozwala skupi¢ si¢ na pracy, a nie na serwisowaniu urzadzenia.

Dla kogo jest ten stét mrozniczy?

Restauracje 1 kuchnie profesjonalne

Catering 1 kuchnie produkcyjne

Hotele i zaplecza gastronomiczne

Punkty gastronomiczne o duzym obcigzeniu pracy

Najwazniejsze zalety

¢ Przystosowany do centralnego chfodzenia

Roéwnomierne mrozenie calej komory

Blat roboczy bez rantu — wygodna praca

Automatyczne odszranianie ograniczajace obstuge

Kompatybilnosé z GN 1/1



System chtodzenia i technologia

¢ Centralny system chtodzenia zapewnia stabilng 1 wydajna prace

* Wymuszona cyrkulacja powietrza gwarantuje rownomierny rozktad temperatur

Automatyczne rozmrazanie ogranicza przestoje i Serwis

Odparowanie skroplin goracym gazem zwigksza efektywno$¢ uzytkowania

Elektroniczny sterownik umozliwia precyzyjna kontrole temperatury

Zakres temperatur pracy: -18°C / -20°C

Klasa klimatyczna 5 (praca w temp. otoczenia +16°C do +40°C)

Czynnik chtodniczy R290

Dane techniczne

NitKrkvita 1702 Rilling

Siyp mrozniczy GN 1/1

Meersjaralnego chtodzenia, z blatem bez rantu

tylnego
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rozpreznych w zestawie

Wyposazenie standardowe

® 2 ruszty nierdzewne

® 2 pary prowadnic

Konstrukcja i wykonanie

Obudowa wykonana ze stali nierdzewne]

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Whnetrze z higienicznymi wyobleniami

Powierzchnie przystosowane do intensywnego uzytkowania

Opcje dodatkowe (platne)

e Konfiguracja drzwi lub szuflad GN

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP)

* Montaz na nézkach, kétkach lub cokole

Zastosowanie: Profesjonalny st6t mrozniczy przeznaczony do gastronomii pracujacej w systemach



centralnego chtodzenia, gdzie liczy si¢ wydajno$¢, ergonomia pracy i niezawodnos¢.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zawor6w rozpreznych.
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