
 

   

Stół mroźniczy 2-modułowy GN 1/1 z własnym
chłodzeniem z blatem bez rantu tylnego 1250x700x850
ATK EK721 1702 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1702

Cechy produktu

Pojemność [GN]: GN 1/1

Pojemność (l): 300L

Długość (mm): 1250

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chłodnicza (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 500 W / 230 V

Zużycie energii (kWh/h): 5,3 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

2-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 z wbudowanym agregatem – Rilling
Profesjonalny 2-drzwiowy stół mroźniczy GN 1/1 zaprojektowany z myślą o intensywnej pracy w profesjonalnych kuchniach gastronomicznych.
Urządzenie wyposażone jest w wbudowany agregat i dostarczane w wersji z blatem bez rantu tylnego.

Parownik umieszczony w centralnej części komory oraz wysokowydajny system wymuszonego obiegu powietrza gwarantują równomierne i stabilne
mrożenie całej przestrzeni chłodniczej.

Stół mroźniczy posiada automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem, co zapewnia bezobsługową eksploatację i wysoką
niezawodność. Elektroniczny sterownik umożliwia precyzyjne ustawienie temperatury, a higieniczne wykonanie spełnia wymagania nowoczesnej
gastronomii.

Dane techniczne:

Nr artykułuATK EK721 1702 Rilling

TypStół mroźniczy GN 1/1
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Liczba drzwi2

Wysokość korpusu700 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem (L×D×H)1250 × 700 × 850 mm

Wymiary bez blatu (L×D×H)1244 × 675 × 800 mm

Czynnik chłodniczyR290

Pojemność300 L

Moc chłodnicza250 W (temp. odparowania −30°C, temp. otoczenia +16°C / +40°C)

Zakres temperatur-18°C / -20°C

Zużycie energii5,3 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne500 W / 230 V

Wyposażenie standardowe2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Wykonanie i technologia

Izolacja wysokociśnieniowa pianowana – rdzeń z poliuretanu o dużej gęstości dla niskiego zużycia energii.

Stal nierdzewna – całkowite wykonanie ze stali nierdzewnej, matowy szlif dla łatwego czyszczenia i trwałości.

Inteligentna cyrkulacja powietrza – równomierne mrożenie bez wysuszania produktów.

Higieniczne wnętrze – dno komory z wyobleniami ułatwia czyszczenie.

Opcjonalnie, dodatkowo płatne:

Moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 – monitorowanie i zarządzanie HACCP

Możliwości montażu: nóżki, kółka lub cokół
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