
 

   

Stół chłodniczy piekarniczy 2-modułowy do
centralnego chłodzenia bez blatu EN4060 370L
1292x775x800 AKT ZK824 6600 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK824 6600

Cechy produktu

Pojemność (l): 370L

Długość (mm): 1292

Głębokość (mm): 775

Wysokość (mm): 800

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chłodnicza (W): 310W temp. Odpar. -15°C

Zasilanie: 80W / 230V

Zużycie energii (kWh/h): 2,2 kWh / 24h

Akcesoria: 10 par prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

2-drzwiowy stół chłodniczy EN 600×400 mm – EN4060 – do centralnego
chłodzenia (bez blatu)
Profesjonalny 2-drzwiowy stół chłodniczy EN4060 Rilling został zaprojektowany z myślą o intensywnej pracy w piekarniach, cukierniach i gastronomii.
Urządzenie przystosowane jest do centralnego układu chłodzenia i dostarczane w wersji bez blatu.

Parownik zapianowany w tylnej ścianie pozwala na maksymalne wykorzystanie przestrzeni wewnętrznej, a wymuszony obieg powietrza zapewnia
równomierne chłodzenie na całej wysokości komory.

Stół chłodniczy wyposażono w automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu gorącym gazem, co umożliwia bezobsługową i stabilną pracę
urządzenia. Elektroniczny sterownik pozwala na precyzyjne ustawienie temperatury, a higieniczne wykonanie spełnia wymogi profesjonalnej gastronomii.

*Dla wersji do centralnego chłodzenia nie dostarczamy zaworów rozprężnych.

Specyfikacja techniczna

Nr artykułuAKT ZK824 6600 Rilling
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TypStół chłodniczy EN 600×400 mm – EN4060

Liczba drzwi2

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość800 mm

Wymiary bez blatu (L×D×H)1292 × 775 × 800 mm

Wymiary z blatem (opcjonalnie)1300 × 800 × 850 mm

Pojemność370 L

Moc chłodnicza310 W (temp. odparowania −15°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zasilanie elektryczne80 W / 230 V

Wyposażenie standardowe10 par prowadnic

Wykonanie i technologia

Izolacja wysokociśnieniowa pianowana – rdzeń z poliuretanu o wysokiej gęstości, zapewniający niskie zużycie energii.

Stal nierdzewna – całkowite wykonanie ze stali nierdzewnej z matowym szlifem, łatwe utrzymanie czystości i długowieczność.

Inteligentna cyrkulacja powietrza – zimne powietrze przemieszcza się w dół, równomiernie chłodząc produkty bez wysuszania.

Higieniczne wnętrze – dno komory z wyobleniami, ułatwiające czyszczenie.

Klasa klimatyczna 5 – optymalna praca w zakresie +16°C do +40°C

Ekologiczny czynnik chłodniczy R290 – wydajny i przyszłościowy

Opcjonalnie dodatkowo płatne:

Moduł WiFi / Bluetooth / RS 485 – monitoring i zarządzanie HACCP

Możliwości montażu: nóżki, kółka lub cokół
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