Stét chlodniczy piekarniczy 2-modutowy do
centralnego chtodzenia bez blatu EN4060 370L
1292x775x800 AKT ZK824 6600 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK824 6600

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 370L

Dtugosé (mm): 1292

Giebokosé (mm): 775

Wysokos¢ (mm): 800

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chlodnicza (W): 310W temp. Odpar. -15°C

Zasilanie: 80W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 2,2 kWh /24h

Akcesoria: 10 par prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

2-drzwiowy stél chtodniczy EN 600x400 mm — EN4060 — do centralnego
chlodzenia (bez blatu)

Profesjonalny 2-drzwiowy stél chlodniczy EN4060 Rilling zostat zaprojektowany z mysla o intensywnej pracy w piekarniach, cukierniach i gastronomii.
Urzadzenie przystosowane jest do centralnego ukladu chlodzenia i dostarczane w wersji bez blatu.

Parownik zapianowany w tylnej Scianie pozwala na maksymalne wykorzystanie przestrzeni wewnetrznej, a wymuszony obieg powietrza zapewnia
réwnomierne chlodzenie na catej wysokosci komory.

St6t chtodniczy wyposazono w automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem, co umozliwia bezobstugowa i stabilng prace
urzadzenia. Elektroniczny sterownik pozwala na precyzyjne ustawienie temperatury, a higieniczne wykonanie spetnia wymogi profesjonalnej gastronomii.

*Dla wersji do centralnego chtodzenia nie dostarczamy zaworéw rozpreznych.

Specyfikacja techniczna
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Wykonanie i technologia
¢ Izolacja wysokoci$nieniowa pianowana — rdzen z poliuretanu o wysokiej ggstosci, zapewniajacy niskie zuzycie energii.
¢ Stal nierdzewna — catkowite wykonanie ze stali nierdzewnej z matowym szlifem, tatwe utrzymanie czystosci i dlugowiecznos¢.
¢ Inteligentna cyrkulacja powietrza — zimne powietrze przemieszcza si¢ w dot, réwnomiernie chtodzac produkty bez wysuszania.
¢ Higieniczne wnetrze — dno komory z wyobleniami, ulatwiajace czyszczenie.
¢ Klasa klimatyczna 5 — optymalna praca w zakresie +16°C do +40°C

¢ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290 — wydajny i przysztoSciowy

Opcjonalnie dodatkowo platne:

* Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 — monitoring i zarzadzanie HACCP

® Mozliwo$ci montazu: nozKi, kétka lub cokét
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