Stét chlodniczy piekarniczy 2-modutowy do
centralnego chlodzenia z blatem bez rantu tylnego
1300x800x850 AKT ZK824 6602 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK824 6602

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 370L

Dtugosé (mm): 1300

Giebokos¢é (mm): 800

Wysokos¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chlodnicza (W): 310W temp. Odpar. -15°C

Zasilanie: 80W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 2,2 kWh /24h

Akcesoria: 10 par prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

2-drzwiowy stél chtodniczy EN 600x400 mm — EN4060 — do centralnego
chlodzenia

Stoét chlodniczy EN 4060 Rilling to profesjonalne urzadzenie chtodnicze przeznaczone do pracy z blachami piekarniczymi EN 600400 mm. Model
dedykowany do piekarni, cukierni oraz gastronomii, przystosowany do centralnego ukladu chtodzenia.

Urzadzenie wyposazone jest w blat roboczy bez rantu tylnego, co umozliwia swobodng zabudowg liniowa. Parownik zapianowany w tylnej $cianie
pozwala na maksymalne wykorzystanie przestrzeni komory chtodniczej, a wymuszony obieg powietrza zapewnia stabilna i rownomierng temperature na

wszystkich poziomach.

St6t chtodniczy posiada automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem, co przeklada si¢ na niskie zuzycie energii oraz
minimalng obstuge serwisowa. Za precyzyjna kontrolg parametré6w odpowiada elektroniczny sterownik temperatury.

*W wersji do centralnego chtodzenia nie sq dostarczane zawory rozprezne.
Charakterystyka produktu

e 2-drzwiowy stél chlodniczy do blach EN 600400 mm

* Do centralnego chlodzenia — bez wbudowanego agregatu



¢ Blat roboczy bez rantu tylnego

® Parownik zapianowany w tylnej $cianie

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierna temperatura

¢ Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem
¢ Elektroniczny sterownik temperatury

* Higieniczne wykonanie komory chiodniczej

¢ Klasa klimatyczna 5

Dane techniczne

NKAVZ K824 6602 — Rilling
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Wypuspremieduandardowe

Wykonanie i technologia

¢ Izolacja wysokoci$nieniowa pianowana
Rdzen ze spienionego poliuretanu o wysokiej gesto$ci zapewnia doskonalg izolacje oraz niskie zuzycie energii.

¢ Calo$¢ wykonana ze stali nierdzewnej
Matowo szlifowane powierzchnie zwigkszaja trwato$¢ urzadzenia i utatwiaja utrzymanie higieny.



¢ Inteligentna cyrkulacja powietrza
Staty ruch zimnego powietrza bez wysuszania przechowywanych produktéw.

* Wnetrze o wysokim standardzie higienicznym
Dno komory z wyobleniami utatwiajacymi czyszczenie.

* Mozliwos$¢ zabudowy komér drzwiami lub szufladami

¢ Wzmocnione szuflady — no$no$¢ do 60 kg (dynamiczna)

Opcjonalnie, dodatkowo ptatne:

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 do monitoringu HACCP

* Opcje montazu: nézKi, kétka lub cokot
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