
 

   

Stół chłodniczy 4-modułowy bez blatu z centralnym
chłodzeniem GN 1/1 570 L 2088x675x800 AKT ZK741
1700 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK741 1700

Cechy produktu

Pojemność [GN]: GN 1/1

Pojemność (l): 570L

Długość (mm): 2088

Głębokość (mm): 675

Wysokość (mm): 800

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chłodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 180 W / 230 V

Zużycie energii (kWh/h): 3,1 kWh / 24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

4-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 – AKT ZK741 1700 Rilling
Profesjonalny 4-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 marki Rilling, przeznaczony do intensywnej eksploatacji w gastronomii. Urządzenie o wysokości korpusu
700 mm, z parownikiem umieszczonym w górnej części komory chłodniczej, zaprojektowane do pracy w systemach centralnego chłodzenia. Model
dostarczany bez blatu roboczego, przeznaczony do zabudowy.

*Dla wersji z centralnym chłodzeniem nie dostarczamy zaworów rozprężnych.

Najważniejsze cechy
4-drzwiowa konstrukcja przystosowana do pojemników GN 1/1

Przeznaczony do centralnego chłodzenia

Wymuszony obieg powietrza zapewniający stabilną temperaturę

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury
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Higieniczne wykonanie ułatwiające utrzymanie czystości

Dane techniczne

ParametrWartość

ModelAKT ZK741 1700 – Rilling

Liczba drzwi4

Wysokość korpusu700 mm

Głębokość700 mm

Wymiary bez blatu (L×D×H)2088 × 675 × 800 mm

Pojemność570 L

Moc chłodnicza330 W (temp. odparowania −10°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zasilanie elektryczne180 W / 230 V

Klasa klimatyczna5 (od +16°C do +40°C)

Akcesoria w standardzie4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Wykonanie i funkcjonalność
Izolacja korpusu pianowana metodą wysokociśnieniową

Rdzeń z poliuretanu o wysokiej gęstości i wytrzymałości

Konstrukcja w całości ze stali nierdzewnej

Matowo szlifowane powierzchnie ograniczające odbicia światła

Równomierna cyrkulacja powietrza bez wysuszania produktów

Higieniczne wyoblenia dna komory

Możliwości konfiguracji, dodatkowo płatne:
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Opcjonalny moduł WiFi / Bluetooth / RS485 do kontroli HACCP

Montaż na nóżkach, kółkach lub cokole
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