Stét chtodniczy 4-modulowy do centralnego chlodzenia
z blatem bez rantu tylnego 570L 2095x700x850 AKT
7ZK741 1702 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK741 1702

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 570L

Dtugosé (mm): 2095

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 180 W /230 V

Zuzycie energii (kWh/h): 3,1 kWh / 24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 4-drzwiowy, do centralnego chtodzenia,
blat bez rantu (Rilling AKT ZK741 1702)

Profesjonalny stol chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do pracy w systemach
centralnego chtodzenia, gdzie liczy si¢ wydajnos¢, duza pojemnos$¢ oraz optymalizacja kosztow

energii.

Model Rilling AKT ZK741 1702 dzigki czterem niezaleznym komorom zapewnia maksymalna
organizacje pracy i szybki dostep do produktow. Blat bez rantu tylnego zwigksza ergonomig

stanowiska 1 ulatwia utrzymanie czystosci.



Wymuszony obieg powietrza zapewnia rownomierne chlodzenie catej komory, co ogranicza straty

produktow, a automatyczne odszranianie minimalizuje obsluge i przestoje.

Najwazniejsze zalety

Centralne chlodzenie — nizsze koszty eksploatacji

4 drzwi — maksymalna organizacja pracy

Blat bez rantu — latwe czyszczenie i ergonomia

Stabilna temperatura — mniejsze straty produktow

Automatyczne odszranianie — mniej obstugi

Duza pojemnos¢ — do intensywnej pracy

System chlodzenia i technologia

® Przystosowanie do centralnego chlodzenia (bez agregatu)

Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierny rozklad temperatur

Parownik w gornej czesci komory

Automatyczne odszranianie

Odparowanie skroplin goragcym gazem



¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne

ModeX K741 1702

iy chtodniczy GN 1/1

Liczba drzwi

Wesokos$¢ korpusu

WHMiarP( 836 miWv)

Pojdmnosé

AiKvesltethperatur




MocWhiedriczdparowania —10°C)

733ilanie 30evitralne chltodzenie)

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 4 ruszty nierdzewne

® 4 pary prowadnic

Konstrukeja i higiena

Korpus wykonany ze stali nierdzewne]

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Powierzchnie matowo szlifowane

Higieniczne wnetrze z wyobleniami

Opcje dodatkowe (platne)



* Modut WiFi / Bluetooth / RS485 (HACCP)

¢ Mozliwo$¢ montazu: ndzki, kétka lub cokot

Zastosowanie

Restauracje 1 kuchnie profesjonalne

Kuchnie hotelowe 1 bufetowe

Stoléwki i catering

Obiekty pracujace na centralnym systemie chtodzenia

Zastosowanie: St6t chtodniczy GN 1/1 przeznaczony do intensywnej pracy w gastronomii,
dedykowany do systeméw centralnego chtodzenia, zapewniajacy stabilne warunki przechowywania i

wysoka wydajnosc pracy.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chtodzeniem nie dostarczamy zaworow rozpreznych.
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