Stét chlodniczy 4-modutowy bez blatu z wlasnym
agregatem GN 1/1 570L 2188x675x800 AKT EK741
1700 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK741 1700

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 570L

Pojemnos¢ (1): GN 1/1

Dtugosé (mm): 2188

Glebokosé (mm): 675

Wysokos$¢ (mm): 800

Czynnik chlodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 440 W / 230 V

Zuzycie energii (kWh/h): 3,1 kWh / 24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 4-drzwiowy, z wlasnym chlodzeniem, bez
blatu (Rilling AKT EK741 1700)

Wydajny stél chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie liczy si¢ duza pojemnosé, elastycznoS¢ zabudowy oraz stabilne

chlodzenie.

Model Rilling AKT EK741 1700 w wersji bez blatu umozliwia integracj¢ z ciagiem

technologicznym lub zastosowanie indywidualnego blatu roboczego. Cztery niezalezne komory



zapewniaja maksymalna organizacje pracy i szybki dostep do produktow.

Wbudowany agregat pozwala na niezalezng prace urzadzenia bez instalacji centralnej, a
wymuszony obieg powietrza gwarantuje rOwnomierne chlodzenie calej komory, co ogranicza straty
produktow. Automatyczne odszranianie minimalizuje obstuge i przestoje.

Najwazniejsze zalety

¢ 4 drzwi — maksymalna pojemno$¢ i organizacja pracy

¢ Wersja bez blatu — idealna do zabudowy

Wiasne chlodzenie — pelna niezalezno$¢

Stabilna temperatura — mniejsze straty produktow

Automatyczne odszranianie — mniej obstugi

Do intensywnej pracy w gastronomii

System chlodzenia i technologia

* Wbudowany agregat chtodniczy — gotowy do pracy

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierny rozktad temperatur

® Parownik w goérnej czgsci komory

* Automatyczne odszranianie



® Odparowanie skroplin goragcym gazem

¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 4 ruszty nierdzewne

® 4 pary prowadnic

Konstrukcja i higiena

¢ Korpus wykonany ze stali nierdzewne]



¢ [zolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

e Powierzchnie matowo szlifowane

¢ Higieniczne wngtrze z wyobleniami

Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modut WiFi / Bluetooth / RS485 (HACCP)

¢ Mozliwos¢ montazu: ndzki, kétka lub cokoét

Zastosowanie

Restauracje 1 kuchnie profesjonalne

Kuchnie hotelowe 1 bufetowe

Stotéwki 1 catering

Kuchnie wymagajace zabudowy urzadzen

Zastosowanie: Profesjonalny stét chtodniczy GN 1/1 przeznaczony do intensywnej pracy w

gastronomii, zapewniajacy duza pojemnos¢ i mozliwos¢ integracji z ciagiem technologicznym.
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