Sto6t chlodniczy 2-modulowy z blatem z centralnym
chlodzeniem bez rantu tylnego GN 1/1 300L
1150x700x850 AKT ZK721 1702 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK721 1702

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 300L

Dtugosé (mm): 1150

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 380W/ 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 2,5 kWh / 24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 2-drzwiowy, do centralnego chtodzenia,
blat bez rantu tylnego (Rilling AKT ZK721 1702)

Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do pracy w systemach
centralnego chfodzenia, idealny do kuchni, w ktérych liczy si¢ wydajnos§¢, stabilna temperatura i

optymalizacja kosztow energii.

Model Rilling AKT ZK721 1702 dzigki dwudrzwiowej konstrukcji zapewnia wygodng organizacje

produktow oraz szybki dostep do réznych stref chtodniczych. Blat bez rantu tylnego zwigksza



ergonomi¢ pracy 1 utatwia utrzymanie czystosci stanowiska.
Wymuszona cyrkulacja powietrza gwarantuje réwnomierne chltodzenie catej komory, co ogranicza
straty produktéw, a automatyczne odszranianie minimalizu je obsluge i przestoje. Praca w systemie

centralnym pozwala na lepsze zarzadzanie energia w obiekcie.

Najwazniejsze zalety

Centralne chlodzenie — nizsze koszty eksploatacji

2 drzwi - lepsza organizacja pracy

Blat bez rantu tylnego — atwe czyszczenie i ergonomia

Stabilna temperatura — lepsza trwatos¢ produktow

Automatyczne odszranianie — mniej obstugi

Integracja z systemem chlodniczym obiektu

System chlodzenia i technologia

Przystosowanie do systemu centralnego chtodzenia (bez agregatu)

Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierny rozklad temperatur

Parownik w gornej czesci komory

Automatyczne odszranianie



® Odparowanie skroplin goragcym gazem

¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne

MOdeX K721 1702

iy chtodniczy GN 1/1

Liczba drzwi

Wesokos$¢ korpusu

Wthia?ES 81 miW)

Pojdmnosé




ZiuKyesltethperatur

MocWhiedriczdparowania —10°C)

ZasNanié(céntralne chlodzenie)

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 2 ruszty nierdzewne

¢ 2 pary prowadnic

Konstrukeja i higiena

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Powierzchnie matowo szlifowane

Higieniczne wnetrze z wyobleniami



Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modul WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP) — zdalny monitoring i rejestracja danych

¢ MozliwoSci montazu — n6zki, kétka lub cok6t

Dla kogo jest ten st6l chlodniczy

® Restauracje 1 kuchnie profesjonalne

e Kuchnie hotelowe 1 bufetowe

¢ Stoléwki 1 catering

* Obiekty pracujace na centralnym systemie chtodzenia

Zastosowanie: Profesjonalny stét chtodniczy GN 1/1 przeznaczony do intensywnej pracy w

gastronomii, zapewniajacy stabilne chtodzenie 1 optymalizacje kosztow w systemach centralnych.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zawor6w rozpreznych.
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