Sto6t chlodniczy 1-modulowy z blatem bez rantu tylnego
z wlasnym agregatem GN 1/1 150L 790x700x850 AKT
EK711 1702 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK711 1702

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 150L

Dtugos¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 201W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zuzycie energii (kWh/h): 1,9 kWh /24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 1-drzwiowy, z wlasnym chlodzeniem, blat
bez rantu (Rilling AKT EK711 1702)

Kompaktowy stol chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie kluczowa jest oszczednos$é miejsca, szybki dostep do

produktow i stabilne warunki chlodnicze.

Model Rilling AKT EK711 1702 z korpusem o wysoko$ci 700 mm i blatem bez rantu zapewnia
wygodng ergonomie¢ pracy oraz latwe utrzymanie czystosci. Wbudowany agregat umozliwia

pelng niezaleznos¢ od instalacji centralnej i szybkie uruchomienie urzadzenia.



Wymuszony obieg powietrza gwarantuje rownomierne chfodzenie calej komory, co ogranicza
straty produktéw, a automatyczne odszranianie redukuje koniecznosé obstugi i zwieksza komfort
pracy personelu.

Najwazniejsze zalety

¢ Kompaktowa konstrukcja — idealna do matych przestrzeni

Wiasne chlodzenie — niezaleznos¢ instalacyjna

Blat bez rantu — fatwe czyszczenie i ergonomia pracy

Stabilna temperatura — lepsza trwalos¢ produktow

Automatyczne odszranianie — mniej obstugi

Energooszczedna eksploatacja

System chlodzenia i technologia

* Wbudowany agregat chtodniczy — gotowy do pracy po podlaczeniu

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierny rozktad temperatur

Parownik w gérnej cze¢sci komory

Automatyczne odszranianie

Odparowanie skroplin goracym gazem



¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 1 ruszt nierdzewny

¢ | para prowadnic

Konstrukcja i higiena

Korpus wykonany ze stali nierdzewnej

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Powierzchnie matowo szlifowane

Whnetrze z higienicznymi wyobleniami



Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modul WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP) — zdalny monitoring i rejestracja danych

¢ MozliwoSci montazu — n6zki, kétka lub cok6t

Dla kogo jest ten st6l chlodniczy

¢ Restauracje 1 kuchnie a la carte

* Bary i mafa gastronomia

e Kawiarnie 1 bistro

¢ Kuchnie o ograniczonej przestrzeni

Zastosowanie: Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do

przechowywania produktow spozywczych w kompaktowych przestrzeniach, zapewniajacy stabilne

chtodzenie 1 wygode pracy.
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