
 

   

Stół chłodniczy 4-modułowy z blatem bez rantu tylnego
z własnym agregatem GN 1/1 570 L 2195x700x850
AKT EK741 1602A Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK741 1602A

Cechy produktu

Pojemność [GN]: GN 1/1

Pojemność (l): 570L

Długość (mm): 2195

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chłodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 400W/ 230V

Zużycie energii (kWh/h): 3,1 kWh / 24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Stół chłodniczy GN 1/1 – 4-drzwiowy – z własnym chłodzeniem – z blatem
bez rantu tylnego
Stół chłodniczy Rilling AKT EK741 1602A to wydajne i solidne rozwiązanie dla profesjonalnej gastronomii. Czterodrzwiowa konstrukcja GN 1/1 z blatem
roboczym bez rantu tylnego umożliwia komfortową pracę oraz bezpieczne użytkowanie w intensywnych warunkach kuchennych. Urządzenie posiada 
wbudowany agregat i jest gotowe do natychmiastowego podłączenia.

Charakterystyka produktu
4-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1

Własne chłodzenie – wbudowany agregat

Blat roboczy bez rantu tylnego

Parownik w górnej części komory chłodniczej

Wymuszony obieg powietrza
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Elektroniczny sterownik temperatury

Automatyczne odszranianie

Odparowanie skroplin gorącym gazem

Higieniczne wykonanie wnętrza

Dane techniczne

ParametrWartość

ModelAKT EK741 1602A – Rilling

TypStół chłodniczy GN 1/1

Liczba drzwi4

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Wymiary z blatem2195 × 700 × 850 mm (szer. × gł. × wys.)

Wymiary bez blatu2188 × 675 × 800 mm (szer. × gł. × wys.)

Pojemność570 l

Czynnik chłodniczyR290

Moc chłodnicza330 W (temp. odparowania −10°C, temp. otoczenia +16°C / +40°C)

Zakres temperatur0°C / +12°C

Zużycie energii3,1 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne400 W / 230 V

Klasa klimatyczna5

Wyposażenie standardowe
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4 ruszty nierdzewne

4 pary prowadnic

Wykonanie i technologia
Wysokociśnieniowa izolacja z poliuretanu o dużej gęstości

Korpus wykonany w całości ze stali nierdzewnej

Matowo szlifowane powierzchnie zewnętrzne

Równomierny rozkład temperatur dzięki inteligentnej cyrkulacji powietrza

Wnętrze z higienicznymi wyobleniami ułatwiającymi czyszczenie

Zastosowanie
Czterodrzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z własnym chłodzeniem przeznaczony jest do profesjonalnych kuchni gastronomicznych, restauracji, hoteli, stołówek
i zakładów zbiorowego żywienia, gdzie wymagana jest wysoka wydajność, niezawodność oraz ergonomia pracy.
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