Stét chlodniczy 4-modulowy z blatem bez rantu tylnego
z wlasnym agregatem GN 1/1 570 L 2195x700x850
AKT EK741 1602A Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK741 1602A

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 570L

Dtugosé (mm): 2195

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 400W/ 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 3,1 kWh / 24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 4-drzwiowy, z wlasnym chlodzeniem, blat
bez rantu tylnego (Rilling AKT EK741 1602A)

Wydajny stél chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie liczy si¢ duza pojemnosé, szybki dostep do produktow i

stabilne warunki chfodnicze.

Model Rilling AKT EK741 1602A dzi¢ki czterodrzwiowej konstrukcji umozliwia wygodna
organizacje produktow oraz szybki dostep do poszczegdlnych stref chtodniczych. Wbudowany

agregat zapewnia pelna niezalezno$¢ od instalacji centralnej, co utatwia montaz i uzytkowanie



urzadzenia.

Wymuszona cyrkulacja powietrza gwarantuje rownomierna temperature w calej komorze, co
ogranicza straty produktow, a automatyczne odszranianie redukuje konieczno$S¢ obstugi i zwieksza
komfort pracy.

Najwazniejsze zalety

¢ 4-drzwiowa konstrukcja — szybki dostep i lepsza organizacja pracy

Wiasne chlodzenie — niezaleznos¢ od instalacji centralnej

Duza pojemnos$¢ — idealna do intensywnej pracy

Blat bez rantu - latwiejsze utrzymanie czystosci

Stabilna temperatura — lepsza trwatos$¢ produktow

Automatyczne odszranianie — mniej pracy dla personelu

System chlodzenia i technologia

* Wbudowany agregat chtodniczy — gotowy do pracy po podiaczeniu

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierne chtodzenie calej komory

® Parownik w goérnej czgsci komory

* Automatyczne odszranianie



® Odparowanie skroplin goragcym gazem

¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

® 4 ruszty nierdzewne

® 4 pary prowadnic

Konstrukeja i higiena

¢ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne]

® [zolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci



e Powierzchnie szlifowane matowo

* Whnetrze z higienicznymi wyobleniami

Dla kogo jest ten stét chtodniczy

(o]

Restauracje o duzym obciazeniu

o

Kuchnie hotelowe 1 bufetowe

(o]

Stotéwki i catering

(o]

Profesjonalne zaplecza gastronomiczne

Opcje dodatkowe (platne)

o Modut WiFi / Bluetooth / RS 485 (HACCP) — mozliwos$¢ zdalnego monitorowania,

zarzadzania urzadzeniem oraz szybkiej transmisji danych HACCP

o MozliwoSci montazu — dostgpne warianty ustawienia: nézki, kotka Iub cokoét

Zastosowanie: Profesjonalny st6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do intensywnego
uzytkowania w gastronomii, zapewniajacy duza pojemnosc, stabilne chtodzenie i wygodna

organizacj¢ pracy.
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