Sto6t chtodniczy GN 1/1 do centralnego chlodzenia z
blatem bez rantu tylnego 690x700x850 AKT ZK711
1602A Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK711 1602A

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 140L

Dtugos¢ (mm): 690

Glebokosé (mm): 700

Wysoko$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 201W temp. odpar. -10°C

Zasilanie: 150W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 1,6 kWh / 24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Stot chtodniczy GN 1/1 — 1-drzwiowy — do centralnego chlodzenia — z
blatem bez rantu tylnego

Stoét chlodniczy Rilling AKT ZK711 1602A to profesjonalne urzadzenie gastronomiczne przeznaczone do pracy w systemach centralnego chlodzenia.
Jednodrzwiowa konstrukcja GN 1/1 z blatem roboczym bez rantu tylnego zapewnia funkcjonalnos¢ i fatwa integracje z ciagami technologicznymi w
kuchniach zawodowych.

Charakterystyka produktu

¢ Jednodrzwiowy stét chtodniczy GN 1/1
* Wersja do centralnego chtodzenia

¢ Blat roboczy bez rantu tylnego

® Parownik w gérnej czgsci komory

* Wymuszony obieg powietrza



¢ Elektroniczny sterownik temperatury
* Automatyczne odszranianie
* Odparowanie skroplin goracym gazem

¢ Higieniczne wykonanie wngtrza

Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

® 1 ruszt nierdzewny

® | para prowadnic

Zastosowanie

St6t chtodniczy GN 1/1 do centralnego chtodzenia z blatem przeznaczony jest do profesjonalnych kuchni gastronomicznych, restauracji, hoteli oraz zaktadéw



zbiorowego zywienia, w ktérych wymagane sa energooszczedne i trwale rozwiazania chtodnicze.
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