Sto6t chlodniczy 1-modulowy z wlasnym agregatem, bez
blatu GN 1/1 140L 782x675x800 AKT EK711 1600A
Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK711 1600A

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 140L

Dtugos¢ (mm): 782

Glebokosé (mm): 675

Wysokos$¢ (mm): 800

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 201W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 300W/ 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 1,6 kWh / 24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 1-drzwiowy, z wlasnym chlodzeniem, bez
blatu (Rilling AKT EK711 1600A)

Kompaktowy stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 stworzony do profesjonalnych kuchni, w

ktérych liczy si¢ elastycznos¢ zabudowy, oszczednos¢é miejsca i stabilne chtodzenie produktow.

Model Rilling AKT EK711 1600A w wersji bez blatu pozwala na petng integracje z ciagiem
technologicznym lub montaz indywidualnego blatu roboczego. To rozwiazanie dla lokali, ktore

wymagaja indywidualnej konfiguracji stanowiska pracy.



Dzigki wbudowanemu agregatowi urzadzenie dziata niezaleznie od instalacji centralnej, a
wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rownomierne chlodzenie i ogranicza straty
produktéw. Automatyczne odszranianie zmniejsza koniecznos¢ obstugi i poprawia komfort pracy

personelu.

Najwazniejsze zalety

* Wersja bez blatu — idealna do zabudowy w ciagu technologicznym

Wiasne chlodzenie — pelna niezalezno$¢ instalacyjna

Kompaktowa konstrukcja — oszczednos$é miejsca

Stabilna temperatura — lepsza trwatos¢ produktow

Automatyczne odszranianie — mniej pracy dla personelu

Energooszczedna eksploatacja

System chtodzenia i technologia

* Wbudowany agregat chtodniczy — gotowy do pracy po podtaczeniu

* Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierne chtodzenie calej komory

* Automatyczne odszranianie — ograniczenie przestojow i1 obstugi

® Odparowanie skroplin goracym gazem



¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C
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Wyposazenie standardowe

® | ruszt nierdzewny

® | para prowadnic

Konstrukeja i higiena

¢ Konstrukcja przystosowana do intensywnej pracy gastronomiczne]

¢ Powierzchnie ulatwiajace utrzymanie czystosci

* Higieniczne wykonanie wn¢trza

Dla kogo jest ten stét chtodniczy

¢ Restauracje 1 kuchnie profesjonalne



¢ Bary i mala gastronomia

e Kuchnie hotelowe

¢ [okale wymagajace indywidualnej zabudowy sprzetu

Zastosowanie: Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do

przechowywania produktéw spozywczych w miejscach wymagajacych niezaleznego chlodzenia i

mozliwosci zabudowy urzadzenia.
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