Sto6t chlodniczy 1-modulowy z wlasnym agregatem, z
blatem bez rantu tylnego GN 1/1 140L 790x700x850
AKT EK711 1602A Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK711 1602A

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 140L

Dtugos¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 201W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 300W/ 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 1,6 kWh / 24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 — 1-drzwiowy, z wlasnym chlodzeniem, blat
bez rantu tylnego (Rilling AKT EK711 1602A)

Kompaktowy stol chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie liczy si¢ oszczednos$é miejsca, szybki dostep do produktow i

stabilne chlodzenie.

Model Rilling AKT EK711 1602A dzigki wbudowanemu agregatowi dziata niezaleznie od
instalacji centralnej, co pozwala na tatwy montaz 1 petng mobilno$¢ w kuchni. Jednodrzwiowa

konstrukcja sprawdzi si¢ tam, gdzie potrzebne jest wydajne chlodzenie przy ograniczonej



przestrzeni.
Wymuszony obieg powietrza zapewnia réwnomierna temperature w calej komorze, co ogranicza
psucie si¢ produktéw i poprawia ich trwalo$¢, a automatyczne odszranianie redukuje obstuge i

oszczedza czas personelu.

Najwazniejsze zalety

Wiasne chlodzenie — gotowy do pracy bez instalacji centralnej

Kompaktowa konstrukcja — idealna do matych kuchni

Blat roboczy bez rantu — latwe czyszczenie i wieksza ergonomia

Réwnomierna temperatura w calej komorze

Automatyczne odszranianie — mniej obstugi

Energooszczedna praca

System chlodzenia i technologia

Whbudowany agregat chtodniczy — niezalezna praca urzadzenia

* Wymuszona cyrkulacja powietrza — stabilna temperatura w catej komorze

Automatyczne odszranianie — ograniczenie obstugi serwisowe]

Odparowanie skroplin goracym gazem



¢ Elektroniczny sterownik temperatury

e Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne

MoOddEK711 1602A

iy chtodniczy GN 1/1

Liczba drzwi

Wormido9 6586GnaW)

P4jdmnosé

ZdKvresltethperatur

R29finik chlodniczy




RMdécWhitedriczdparowania —10°C)

Z063iNni23vksne chlodzenie)

7,67y ériet i

Wyposazenie standardowe

® | ruszt nierdzewny

® | para prowadnic

Konstrukeja i higiena

¢ Konstrukcja przystosowana do intensywnej pracy gastronomiczne]

¢ Powierzchnie ulatwiajace utrzymanie czystosci

* Ergonomiczny dostep do komory chtodnicze]

Dla kogo jest ten stét chtodniczy

¢ Restauracje 1 kuchnie a la carte



¢ Bary i mala gastronomia

e Kawiarnie i bistro

e Zaplecza kuchenne o ograniczonej przestrzeni

Zastosowanie: Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny do przechowywania produktow

spozywczych w standardzie GN 1/1, idealny do pracy w miejscach wymagajacych niezaleznego

chtodzenia 1 kompaktowych rozwiazan.
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