Szafa mroznicza 1-drzwiowe z centralnym
chtodzeniem GN 2/1 700L 5,10 kWh 695x830x2020
Linia 690 Plus AHK OT069 P001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK OT069 P00O1

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 2/1

Pojemnos¢ (1): 700L

Dtugos¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 830

Wysokos$¢ (mm): 2020

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 670W temp. odpar. -30°C

Zasilanie elektr. (centralne cht.): 150W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 5,10 kWh / 24h

Akcesoria: 4 Ruszty powlekane 530x650mm (GN 2/1), o$wietlenie LED, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa mroznicza GN 2/1 do centralnego chlodzenia, pelne drzwi — Linia
690 Plus AHKMTO069P001 RILLING

Wydajna szafa mroZnicza gastronomiczna GN 2/1 przeznaczona do pracy w systemach
centralnego chlodzenia. Zapewnia stabilne warunki przechowywania produktéw mrozonych, pomaga

ograniczyC straty i ulatwia organizacj¢ pracy w profesjonalnej kuchni.

Model AHKMT069P001 RILLING z linii 690 Plus zostat wyposazony w wymuszony obieg

powietrza, dzigki ktéremu temperatura jest rownomiernie rozprowadzana w calej komorze.



Automatyczne odszranianie, odparowanie kondensatu goracym gazem oraz elektroniczne sterowanie z

cyfrowym wySwietlaczem ograniczaja obstuge i zwigkszaja wygode codziennego uzytkowania.

Najwazniejsze zalety

Wersja do centralnego chlodzenia

Standard GN 2/1 i pojemnos¢ 700 1

Roéwnomierne mrozenie dzieki wymuszonej cyrkulacji powietrza

Automatyczne odszranianie ograniczajace obstuge

Parownik umieszczony poza komora — wieksza przestrzen uzytkowa

Solidna konstrukcja do intensywnej pracy w gastronomii

System chlodzenia i technologia

Szafa zostala przygotowana do pracy w systemie centralnego chtodzenia z odptywem kondensatu.
Wymuszony obieg powietrza zapewnia rOwnomierne warunki mrozenia w catej komorze, co wspiera
bezpieczne przechowywanie produktow. Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu
goracym gazem ograniczaja koniecznos¢ recznej obstugi, a sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem

pozwala wygodnie kontrolowac parametry pracy urzadzenia.

¢ centralne chlodzenie z odptywem kondensatu

* wymuszony obieg powietrza



automatyczne odszranianie

odparowanie kondensatu goracym gazem

regulacja z cyfrowym wySwietlaczem

parownik umieszczony poza komora chtodnicza

Dla kogo jest ta szafa

To rozwiazanie dla lokali i zapleczy gastronomicznych, w ktorych liczy si¢ stabilna temperatura, duza

przestrzen uzytkowa oraz niezawodna praca w wymagajacych warunkach.

® restauracje

hotele

kuchnie zbiorowego zywienia

zaktady produkcji zywnosci

profesjonalne zaplecza gastronomiczne

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Stamdgrdprawej strony

Wyposazenie standardowe

® 4 ruszty powlekane 530 x 650 mm (GN 2/1)

e oSwietlenie LED

e zamek

Konstrukeja i higiena

wykonanie higieniczne z zaokraglonymi krawedziami

wyttaczana podtoga komory

parownik umieszczony poza komora chtodnicza

grubos¢ izolacji korpusu: 81 mm

mozliwo$¢ montazu 17 poétek z odstgpem 75 mm



MozliwoSci doposazenia

Urzadzenie mozna dopasowac¢ do uktadu pracy oraz sposobu zarzadzania zapleczem chtodniczym.

® zawiasy z lewej strony

¢ modut Bluetooth

e modut Wi-Fi

e modut RS 485

¢ mozliwo$¢ montazu na kotkach lub nézkach

Zastosowanie: Idealna do restauracji, hoteli, zaktadéw produkcji zywnosci i profesjonalnych kuchni

pracujacych w systemach centralnego chlodzenia, gdzie wymagane jest stabilne 1 niezawodne

mrozenie produktow.
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