St6t mrozniczy 2-modutowy z blatem z rantem tylnym
z centralnym chlodzeniem 1150x700x850 GN 1/1 270L
ATK EK721 1701 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK ZK721 1701

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 300L

Dtugosé (mm): 1150

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Zasilanie: 390W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 5,3 kWh /24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Moc chiodzenia (W): 250W temp. odpar. -30°C

2-drzwiowy stél mrozniczy GN 1/1 do centralnego chlodzenia, blat z
rantem tylnym Typ C ATK ZK721 1701 RILLING

Profesjonalny st6l mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do pracy w instalacjach
centralnego chtodzenia. Urzadzenie pozwala na wygodne przechowywanie produktéw mrozonych

bezposrednio przy stanowisku roboczym, co usprawnia pracg i skraca czas przygotowywania potraw.

Model ATK ZK721 1701 RILLING zostat wyposazony w blat typu C z rantem tylnym o

wysokosci 50 mm, ktéry chroni Sciang robocza 1 utatwia utrzymanie czysto$ci. Wymuszony obieg



powietrza zapewnia rOwnomierne mrozenie, a automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

ograniczaja konieczno$¢ obstugi urzadzenia.

Najwazniejsze zalety

Przystosowany do centralnego chfodzenia

Blat roboczy z rantem tylnym h = 50 mm (typ C)

Réwnomierne mrozenie calej komory

Automatyczne odszranianie ograniczajace obstuge

Kompaktowa 2-drzwiowa konstrukcja GN 1/1

¢ Ergonomiczne stanowisko pracy w jednym urzadzeniu

System chlodzenia i technologia

Urzadzenie zostato przygotowane do wspotpracy z instalacja centralnego chtodzenia. Parownik
umieszczony w komorze oraz wymuszony obieg powietrza zapewniaja rownomierny rozktad
temperatury, co pozwala utrzymac stabilne warunki mrozenia produktéw. Automatyczne odszranianie
oraz odparowanie skroplin goracym gazem ograniczaja konieczno$¢ r¢cznej obstugi 1 zwigkszaja

komfort uzytkowania.

e centralne chtodzenie

® parownik w komorze urzadzenia



* wymuszony obieg powietrza

automatyczne odszranianie

odparowanie skroplin goracym gazem

elektroniczny sterownik temperatury

Dla kogo jest ten stol

Model sprawdzi si¢ w miejscach, gdzie wykorzystywane sa instalacje centralnego chtodzenia i liczy

si¢ wygodna organizacja pracy oraz niezawodne mrozenie produktow.

® restauracje

hotele

firmy cateringowe

kuchnie zbiorowego zywienia

profesjonalne zaplecza gastronomiczne

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

¢ 2 ruszty nierdzewne GN 1/1

¢ 2 pary prowadnic

® blat roboczy z rantem tylnym

Konstrukcja i higiena

konstrukcja w catoSci ze stali nierdzewne]

matowo szlifowane powierzchnie

izolacja poliuretanowa pianowana wysokociSnieniowo

higieniczne wng¢trze z wyobleniami dna

Rozbudowa i konfiguracja

Mozliwo$¢ dopasowania urzadzenia do organizacji pracy oraz potrzeb kuchni poprzez dodatkowe

wyposazenie.

¢ konfiguracja drzwi i/lub szuflad GN



¢ moduty komunikacyjne WiFi / Bluetooth / RS485 (HACCP)

* r6zne warianty podstawy: nozki, kétka lub cokot

Informacja techniczna: w wersji do centralnego chtodzenia urzadzenie nie jest wyposazone w

Zawory roZprezne.

Zastosowanie: Idealny do restauracji, hoteli i profesjonalnych kuchni pracujacych w systemach

centralnego chlodzenia, gdzie liczy si¢ niezawodne mrozenie, ergonomia pracy i trwata konstrukcja.
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