St6t mrozniczy 2-modulowy z wlasnym agregatem z
blatem z rantem tylnym 1250x700x850 ATK EK721
1701 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ATK EK721 1701

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 300L

Dtugosé (mm): 1250

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Zasilanie: 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 5,3 kWh /24h

Akcesoria: 2 ruszty nierdzewne, 2 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Moc chtodzenia (W): 250W temp. odpar. -30°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

2-drzwiowy stol mrozniczy GN 1/1 z wlkasnym chiodzeniem, blat z rantem
tylnym Typ C ATK EK721 1701 RILLING

Profesjonalny st6l mrozniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
kuchniach restauracyjnych, hotelowych 1 cateringowych. Urzadzenie taczy funkcje¢ wydajnego
mrozenia z wygodnym blatem roboczym, co pozwala lepiej zorganizowaé stanowisko pracy i

przyspieszyC przygotowywanie potraw.

Model ATK EK721 1701 RILLING posiada wlasny agregat chtodniczy, dzigki czemu jest gotowy



do natychmiastowego uruchomienia bez koniecznosci podiaczania do instalacji centralnej.
Wymuszony obieg powietrza zapewnia rOwnomierne mrozenie, a automatyczne odszranianie i
odparowanie kondensatu ograniczaja obstuge 1 zwigkszaja wygode uzytkowania.

Najwazniejsze zalety

¢ Wiasne chlodzenie — wbudowany agregat

Blat roboczy z rantem tylnym h = 50 mm (typ C)

Roéwnomierne mrozenie calej komory

Automatyczne odszranianie ograniczajace obstuge

Kompaktowa 2-drzwiowa konstrukcja GN 1/1

Gotowy do pracy bez instalacji centralnej

System chlodzenia i technologia

Sto6t mrozniczy wyposazony jest we wlasny agregat chlodniczy oraz system wymuszonego obiegu
powietrza, ktéry zapewnia rownomierny rozktad temperatury w catej komorze. Dzigki temu produkty
sa przechowywane w stabilnych warunkach mrozenia. Automatyczne odszranianie oraz odparowanie
kondensatu goracym gazem ograniczaja konieczno$¢ recznej obstugi 1 usprawniaja codzienng prace.

* wbudowany agregat chtodniczy

* wymuszony obieg powietrza



automatyczne odszranianie

odparowanie kondensatu goracym gazem

elektroniczny sterownik temperatury

parownik w komorze urzadzenia

Dla kogo jest ten stol

Urzadzenie sprawdzi si¢ wszedzie tam, gdzie potrzebne jest niezalezne, wydajne mrozenie oraz

wygodna powierzchnia robocza w jednym miejscu.

® restauracje

hotele

firmy cateringowe

kuchnie zbiorowego zywienia

profesjonalne zaplecza gastronomiczne

Dane techniczne
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R29finik chlodniczy

Klasa klimatyczna

Wyposazenie standardowe

¢ 2 ruszty nierdzewne GN 1/1

¢ 2 pary prowadnic

¢ blat roboczy z rantem tylnym

Konstrukcja i higiena

® konstrukcja w catosci ze stali nierdzewne]

* matowo szlifowane powierzchnie

* izolacja poliuretanowa pianowana wysokoci§nieniowo



* higieniczne wngtrze z wyobleniami dna

Rozbudowa i konfiguracja

Urzadzenie mozna dopasowac do organizacji pracy oraz potrzeb kuchni poprzez dodatkowe

wyposazenie 1 konfiguracje.

¢ konfiguracja drzwi i/lub szuflad GN

¢ moduly komunikacyjne WiFi / Bluetooth / RS485 (HACCP)

* rOzne warianty podstawy: n6zki, kotka lub cokot

Zastosowanie: Idealny do restauracji, hoteli, cateringu i kuchni profesjonalnych, gdzie wymagane

jest niezalezne mrozenie, trwata konstrukcja oraz funkcjonalny blat roboczy w jednym urzadzeniu.


http://www.tcpdf.org

