Automatyczny ekspres do kawy , HENDI,
230V/3000W, 390x544x578mm HENDI 209950

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 209950

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 390

Szerokos$¢ (mm): 544

Wysoko$§¢ (mm): 578

Napigcie (V): 230

Maksymalna objgtosé (1): 6

Max. wysoko$¢ naczynia (mm): 160

Waga netto (kg): 19.67

Moc wejsciowa (W): 3000

Panel sterowania: Ekran dotykowy

Automatyczny ekspres do kawy HENDI pozwala na zaparzenie od 80 do 100 filizanek kawy dziennie. Wyposazony jest w zbiornik wody o pojemnosci 6 11
ma mozliwo$¢ podtaczenia do zewnetrznego systemu wodociggowego. Dzigki duzemu 10-calowemu ekranowi dotykowemu, mozliwosci konfigurowania
ustawien oraz ci$nieniu 19 baréw i zapewnia duza wydajnos$¢ i doskonata jakos¢ kawy. Temperaturg goracego mleka i spienionego mleka mozna regulowac na
dwdéch poziomach, dostosowujac ja do indywidualnych upodoban.

Obudowa wykonana z tworzywa ABS.

Na start zaprogramowano 17 napojow.

Zbiornik na wodg o pojemnosci 6 1 lub mozliwo$¢ podtaczenia bezposrednio do sieci wodociggowe;].

Temperatury goracego mleka i spienionego mleka moga by¢ ustawione na 2 poziomach.

Wbudowany pojemnik na 1 kg ziaren kawy.

Zalecane dzienne obciazenie: do 100 filizanek.

Maks. wydajno$¢ godzinowa (na napéj) — 100 espresso lub 100 cappuccino.

Pojemnik na zuzyte fusy: do 35 porcji.

Ruchomy dozownik, z regulowana wysokoscia w zakresie od 80 do 165 mm.

Potaczenie USB.

Cisnienie pompy wodnej 19 baréw.

Maksymalna wysokos$¢ filizanki: 165 mm.

Intuicyjny kolorowy ekran dotykowy 10".

Pojemnos¢ tacy ociekowej: 2 1

Mozliwos¢ parzenia dwoch filizanek jednoczesnie.

Funkcja czyszczenia.

Akcesoria w zestawie:

1 wezyk do mleka, 50 cm.

1 uniwersalny klucz.

1 waz odprowadzajacy wodg z adapterem, 100 cm.

1 waz doprowadzajacy wode 1/2", 150 cm.

1 zkacze filtra.

Regulowane funkcje:

- Regulowane poziomy mielenia kawy: 5-9 pozioméw, predkos¢ mielenia 1,9 g/s.



- Moc kawy: do wyboru od 7 g do 16 g na filizanke.
- lo$¢ kawy.

- Temperatura kawy.

- Opcja ,PRE-BREW”.

- Ilos¢ cieptej wody, temperatura i czas dozowania.
- Czas dozowania spienionego mleka.

- Parzenie kawy.
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