Stét chlodniczy 4-modutowy do centralnego chlodzenia,
blat z rantem tylnym GN 1/1 570L 2095x700x850 AKT
7ZK741 1701 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK741 1701

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 570L

Dtugosé (mm): 2095

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Zasilanie: 120W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 3,1 kWh /24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Moc chtodzenia (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

4-drzwiowy stol chtodniczy GN 1/1 do centralnego chlodzenia, z blatem z
rantem tylnym AKTZK7411701 RILLING

Wydajny stol chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach. Ten 4-drzwiowy stot chlodniczy profesjonalny utatwia organizacje
pracy, zapewnia wygodny dostep do produktéw i1 pozwala utrzymac stabilne warunki przechowywania

podczas codziennej eksploatacji.

Model AKTZK7411701 RILLING jest przeznaczony do pracy w systemie centralnego chlodzenia

1 zostal wyposazony w blat typu C z rantem tylnym o wysoko$ci 50 mm. Wymuszony obieg powietrza



zapewnia rownomierny rozktad temperatury w komorze, a automatyczne odszranianie i odparowanie

kondensatu goracym gazem ograniczaja obstuge 1 usprawniaja prace personelu.

Najwazniejsze zalety

Wersja do centralnego chlodzenia

Blat z rantem tylnym h = 50 mm

4-drzwiowa konstrukcja GN 1/1 o pojemnosci 570 1

e Wymuszony obieg powietrza dla rownomiernego chltodzenia

Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu goracym gazem

¢ Ergonomiczne rozwigzanie do profesjonalnej gastronomii

System chlodzenia i technologia

Ten stot chlodniczy gastronomiczny zostat przygotowany do wspotpracy z centralnym uktadem
chtodzenia. Parownik umieszczony w gornej czeSci komory oraz wymuszona cyrkulacja powietrza
zapewniaja rownomierne chlodzenie catej przestrzeni uzytkowej, co pomaga utrzymac¢ odpowiednie
warunki przechowywania produktéw. Elektroniczny sterownik umozliwia wygodna kontrole

parametrOw pracy, a automatyczne odszranianie ogranicza czas potrzebny na obstuge urzadzenia.

® przystosowany do centralnego chtodzenia

® parownik w gérnej czgsci komory



* wymuszony obieg powietrza

automatyczne odszranianie

odparowanie kondensatu goragcym gazem

elektroniczny sterownik

Dla kogo jest ten stol

Model sprawdzi si¢ wszedzie tam, gdzie liczy si¢ szybka organizacja pracy, wygodny dostep do

chtodzonych produktéw i niezawodnos$¢ podczas intensywnego uzytkowania.

® restauracje

hotele

firmy cateringowe

kuchnie zbiorowego zywienia

profesjonalne zaplecza gastronomiczne

Dane techniczne

Typawzgdgenihchiodniczy GN 1/1




Wandamtinego chtodzenia, z blatem z rantem
tylnym
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Wyposazenie standardowe



¢ 4 ruszty nierdzewne

® 4 pary prowadnic

Konstrukeja i higiena

wykonanie higieniczne przystosowane do profesjonalnej gastronomii

blat typu C z rantem tylnym h = 50 mm

solidna 4-drzwiowa konstrukcja GN 1/1

urzadzenie przygotowane do podiaczenia do centralnego systemu chtodzenia

Mozliwosci doposazenia

Urzadzenie mozna rozbudowac o dodatkowe elementy, ktore utatwiaja dopasowanie stotu do uktadu

kuchni oraz sposobu pracy personelu.

¢ zamek do drzwi lub szuflady

ruszt GN 1/1 325 x 530 mm

para prowadnic

4 kotka, w tym 2 z hamulcem, @ 125 mm

4 n6zki 150 mm zamiast standardowych 100 mm



modut Bluetooth

modut Wi-Fi

modut RS 485

blok 2 szuflad GN 1/1 zamiast drzwi skrzydtowych

Zastosowanie: Idealny do restauracji, hoteli, cateringu i profesjonalnych kuchni pracujacych w
systemie centralnego chlodzenia, gdzie liczy si¢ wygodne przechowywanie produktéw, dobra

organizacja stanowiska i sprawna praca zespotu.

Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zaworow rozpreznych.
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