Sto6t chlodniczy 4-modutowy z wlasnym agregatem, blat
z rantem tylnym GN 1/1 570L 2195x700x850 AKT
EK741 1601A Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK741 1601A

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 570L

Dtugosé (mm): 2195

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chlodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 330W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

Zasilanie: 400W/ 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 3,1 kWh / 24h

Akcesoria: 4 ruszty nierdzewne, 4 pary prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Stot chtodniczy 4-drzwiowy GN 1/1, 570L z wlasnym chlodzeniem, szuflady +
drzwi, blat z rantem tylnym (typ C) - AKT EK741 1601A Rilling

Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 zaprojektowany do intensywnej pracy w
kuchniach, gdzie kluczowe znaczenie ma szybki dostep do produktéw oraz sprawna organizacja

stanowiska roboczego.

Polaczenie szuflad i drzwi pozwala na wygodne przechowywanie r6znych typéw produktéw — od

drobnych sktadnikéw po wigksze pojemniki GN. Urzadzenie zapewnia rOwnomierna temperature



w calej komorze i usprawnia prace personelu, nawet przy duzym obciazeniu.

Blat roboczy z rantem tylnym (typ C) zabezpiecza stanowisko pracy i zwigksza ergonomig¢

uzytkowania.

Najwazniejsze zalety

Kombinacja szuflad i drzwi — wygodna organizacja produktéow

Wilasne chlodzenie — gotowe do pracy bez instalacji zewnetrznej

¢ Wymuszony obieg powietrza — rownomierna temperatura

Blat roboczy z rantem tylnym (typ C)

Pojemnos$¢ 570 L — duza przestrzen robocza

Automatyczne odszranianie — mniej obstugi

Dla kogo jest ten stol chtodniczy

* restauracje i kuchnie profesjonalne

hotele i zaplecza gastronomiczne

catering 1 kuchnie produkcyjne

lokale o duzej intensywnosci pracy



System chtodzenia i technologia

¢ Wiasne chtodzenie w uktadzie monoblok

Parownik w gornej czesci komory

* Wymuszony obieg powietrza — roOwnomierny rozktad temperatur

Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goragcym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur: 0°C / +12°C

Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

® ruszty nierdzewne

¢ prowadnice

¢ szuflady o wysokiej no$noSci

Konstrukeja i higiena



Korpus wykonany ze stali nierdzewnej

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Higieniczne wyoblenia dna komory

Konstrukcja przystosowana do intensywnej eksploatacji

Opcje dodatkowe (platne)

e Modul WiFi / Bluetooth / RS 485 — kontrola i transmisja danych HACCP

e Mozliwo$¢é montazu na nézkach, kétkach lub cokole

* Mozliwos¢ konfiguracji uktadu (drzwi / szuflady)

Zastosowanie: St6t chtodniczy przeznaczony do profesjonalnych kuchni, gdzie liczy sig¢ szybki

dostep do produktéw, ergonomia pracy oraz stabilne chtodzenie.
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