Sto6t chtodniczy GN 1/1 do centralnego chlodzenia, blat
z rantem tylnym 690x700x850 AKT ZK711 1601A
Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT ZK711 1601A

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 1/1

Pojemnos¢ (1): 140L

Dtugos¢ (mm): 690

Glebokosé (mm): 700

Wysokos$¢ (mm): 850

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 201W temp. odpar. -10°C

Zasilanie: S0W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 1,6 kWh / 24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

St6t chlodniczy GN 1/1 z centralnym chlodzeniem, 1-drzwiowy, blat z rantem

tylnym — Rilling

Stot chlodniczy gastronomiczny GN 1/1 do centralnego chlodzenia zaprojektowany do pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie kluczowa jest integracja z instalacja chtodnicza oraz ciagtos¢ pracy

urzadzen.

W obiektach z centralnym systemem chlodzenia stosowanie urzadzen z wtasnym agregatem jest
nieefektywne i generuje dodatkowe koszty. Ten model umozliwia bezposrednie podiaczenie do

instalacji chlodniczej, stabilng temperature i optymalizacje zuzycia energii.



Blat roboczy z rantem tylnym (typ C) pozwala na wygodna organizacj¢ stanowiska pracy 1

zabezpiecza przed sptywaniem zanieczyszczen za urzadzenie.

Najwazniejsze zalety

Przystosowany do centralnego chfodzenia

Brak agregatu — nizsze zuzycie energii i mniej ciepla w pomieszczeniu

Blat roboczy z rantem tylnym (typ C)

Kompaktowa konstrukcja GN 1/1

Elektryczne odszranianie

Stabilna praca w systemach chtodniczych

Dla kogo jest ten stot chlodniczy

¢ restauracje 1 kuchnie przemystowe z centralnym chtodzeniem

* hotele i duze zaplecza gastronomiczne

e catering 1 zaktady produkcyjne

® obiekty wykorzystujace instalacje chtodnicze

System chtodzenia i technologia



Przystosowany do pracy w systemie centralnego chtodzenia

Brak zaworu rozpr¢znego — mozliwo$¢ dopasowania do instalacji

Elektryczne odszranianie

Wymuszony obieg powietrza zapewniajacy rOwnomierne chtodzenie

Zakres temperatur: 0°C / +12°C

¢ Wymagany odptyw kondensatu

Dane techniczne

Txpzwiowy

Sfandard GN

SVPmia0g x 1sdem(S x G x W)

ZdKvresltethperatur

Mo cWhiednicpaparowania —10°C)




ZAsNamnié(céntralne chlodzenie)

Edsuranignie

Konstrukeja i higiena

Konstrukcja przystosowana do pracy w systemach centralnych

Higieniczne wykonanie utatwiajace czyszczenie

Blat roboczy z rantem tylnym zabezpieczajacym $ciang

Trwata konstrukcja do intensywnej eksploatacji

Opcje dodatkowe (platne)

¢ Modul WiFi / Bluetooth / RS 485 — kontrola i transmisja danych HACCP

¢ Mozliwo$¢ montazu na ndzkach lub kotkach

® Mozliwo$¢ zmiany strony zawiasOw

Zastosowanie: Stot chiodniczy przeznaczony do obiektow gastronomicznych pracujacych w

systemach centralnego chtodzenia, gdzie liczy si¢ wydajnos$¢, oszczednosS¢ energii 1 integracja z

instalacja.



Uwaga: Dla wersji z centralnym chlodzeniem nie dostarczamy zaworow rozpreznych.
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