
 

   

Stół chłodniczy 1-modułowy z własnym agregatem, blat
z rantem tylnym GN 1/1 140L 790x700x850mm AKT
EK711 1601A Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AKT EK711 1601A

Cechy produktu

Pojemność [GN]: GN 1/1

Pojemność (l): 140L

Długość (mm): 790

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Zasilanie: 300W/ 230V

Zużycie energii (kWh/h): 1,6 kWh / 24h

Akcesoria: 1 ruszt nierdzewny, 1 para prowadnic

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Moc chłodzenia (W): 201W temp. odpar. -10°C w temp. otoczenia +16°C /+40°C

1-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 – 140 L, z własnym chłodzeniem,
blatem z rantem tylnym AKT EK711 1601A Rilling
Profesjonalny 1-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 z wymuszonym obiegiem powietrza i blatem z tylnym rantem o wysokości 50 mm (typ C). Urządzenie
przeznaczone do profesjonalnych kuchni, punktów gastronomicznych i cateringu, dostępne w wersji z wbudowanym agregatem lub do podłączenia do 
centralnego chłodzenia. Zapewnia higieniczne i niezawodne przechowywanie produktów w zakresie temperatur od 0°C do +12°C. Parownik umieszczony w
górnej części komory chłodniczej oraz wymuszony obieg powietrza równomiernie rozprowadza chłód. Automatyczne odszranianie i odparowanie
kondensatu gorącym gazem minimalizuje konieczność obsługi. Elektroniczny sterownik umożliwia precyzyjne ustawienie parametrów pracy, a konstrukcja
urządzenia jest higieniczna i gotowa do natychmiastowego podłączenia.

Dane techniczne – wersja z wbudowanym agregatem

ParametrWartość

Wymiary z blatem (L×D×H)790 × 700 × 850 mm
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ParametrWartość
Wymiary bez blatu (L×D×H)782 × 675 × 800 mm

Wysokość korpusu650 mm

Głębokość700 mm

Pojemność140 L

Zakres temperatur0°C / +12°C

Temperatura otoczenia+16°C / +40°C

Czynnik chłodniczyR290

Moc chłodnicza201 W (temp. odparowania –10°C)

Zużycie energii1,6 kWh / 24 h

Zasilanie elektryczne300 W / 230 V

ChłodzenieWymuszony obieg powietrza

OdszranianieAutomatyczne, odparowanie gorącym gazem

Wyposażenie standardowe
1 ruszt nierdzewny

1 para prowadnic

Dodatkowe informacje
1-drzwiowy stół chłodniczy GN 1/1 – 140 L to profesjonalne, higieniczne i niezawodne rozwiązanie dla gastronomii, cateringu i punktów gastronomicznych,
zapewniające optymalne przechowywanie produktów w temperaturze od 0°C do +12°C.
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