Szafa mroznicza 1-drzwiowe z wlasnym agregatem GN
2/1 700L 5,10 kW 695x830x2020 Linia 690 Plus AHK
MTO069 P001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MT069 POO1

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 2/1

Pojemnos¢ (1): 700L

Dtugos¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 830

Wysokos¢ (mm): 2020

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 670W temp. odpar. -30°C

Zasilanie: 450W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 5,10 kWh / 24h

Akcesoria: 4 Ruszty powlekane 530x650mm (GN 2/1), o§wietlenie LED, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa mroznicza GN 2/1 z wymuszonym obiegiem powietrza AHK
MT069 P001 Rilling

Profesjonalna szafa mroznicza GN 2/1 przeznaczona do przechowywania produktéw w temperaturach ujemnych. Urzadzenie wyposazone w wymuszony
obieg powietrza, automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym gazem, zapewnia optymalng higieng i minimalizuje czas
konserwacji. Cyfrowy wyswietlacz umozliwia precyzyjng regulacj¢ temperatury od -15°C do -22°C, przy temp. otoczenia od +16°C do +40°C.

Konstrukcja i wnetrze

* Wngtrze z zaokraglonymi krawedziami i wytlaczana podloga utatwiajace czyszczenie
¢ Agregat typu monoblok umieszczony na goérze urzadzenia

¢ Centralne chlodzenie z odptywem kondensatu dla réwnomiernej dystrybucji zimna

¢ Os$wietlenie LED zapewniajace petna widoczno$¢ wnetrza

® Grubos¢ izolacji: 81 mm dla wysokiej efektywnosci energetycznej



® Mozliwo$¢ montazu 17 pétek z odstgpem 75 mm, umozliwiajaca elastyczne zagospodarowanie przestrzeni

Dane techniczne

Manatoétr
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Pogelnnosc

MOcWhiteinatura odparowania -30°C)

Kiastamhtodzenie 450 W / 230 V, centralne chiodzenie 150 W /230 V
R29tnik chtodniczy

Zykiwbnepdih

7K€/ te2dperatur

Zmnitmyl spreommarony

Akeesgyrpowlekane 530 x 650 mm (GN 2/1), oswietlenie LED, zamek

Zastosowanie w gastronomii

Profesjonalne urzadzenie chtodnicze przeznaczone do intensywnej pracy w zapleczach gastronomicznych, takich jak restauracje, hotele, bary, kuchnie
zbiorowego zywienia, catering oraz punkty produkcji zywnosci.

Dzigki klasie klimatycznej 5 urzadzenie zachowuje petna wydajnos¢ w wymagajacych warunkach kuchennych, przy temperaturze otoczenia od +16°C do
+40°C, gwarantujac stabilne warunki przechowywania produktéw oraz zgodnos$¢ z procedurami HACCP.

Zalety w codziennej eksploatacji gastronomicznej

* Wysoka energooszczednos¢ dzigki izolacji pianowanej metoda wysokoci$nieniowa oraz sprawnemu uktadowi chtodniczemu
* Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem, ograniczajace obstuge serwisowa i przestoje urzadzenia
* Réwnomierny rozklad temperatur w calej komorze, zapewniajacy jednolite warunki chtodnicze

¢ Inteligentna cyrkulacja powietrza, ktéra nie wysusza przechowywanych produktéw, zachowujac ich §wiezos¢ i jakosé

¢ Stabilna praca w wysokich temperaturach otoczenia, typowych dla intensywnie eksploatowanych kuchni

® Mozliwos$¢ zdalnego monitorowania i rejestracji danych HACCP poprzez modut WiFi / Bluetooth / RS485



¢ Elastyczne dopasowanie do ergonomii zaplecza — opcja montazu na nézkach lub kétkach oraz mozliwo$¢ zmiany strony zawiasow

Budowa i materialy

Korpus urzadzenia wyposazony jest w wysokiej jakosci izolacje chtodnicza pianowang metoda wysokoci$nieniowa, z rdzeniem ze spienionego poliuretanu o
duzej gestosci i wysokiej wytrzymatosci mechanicznej, co zapewnia doskonala izolacyjnos$¢ termiczng i ograniczenie zuzycia energii.

Urzadzenie wykonane jest w calosci ze stali nierdzewnej, co znaczaco wydtuza jego zywotno$¢ 1 utatwia utrzymanie wysokiego poziomu higieny. Widoczne
powierzchnie szlifowane matowo eliminuja efekt odbicia §wiatta, poprawiajac komfort pracy personelu oraz funkcjonalno$¢ urzadzenia w kuchni.

Whnetrze komory spetnia wysokie standardy higieniczne, a dno z higienicznymi wyobleniami utatwia szybkie i skuteczne czyszczenie. Zastosowany system
monoblok, z parownikiem i agregatem umieszczonymi w gornej czgsci urzadzenia poza komora chtodnicza, zwigksza wydajnos¢ uktadu i utatwia serwis.

Urzadzenie pracuje na ekologicznym czynniku chtodniczym R290, ktéry jest wydajny, energooszczedny i zgodny z aktualnymi oraz przysztymi normami
Srodowiskowymi.

AKkcesoria w zestawie

® 4 ruszty powlekane GN 2/1 530 x 650 mm
* O$wietlenie LED

e Zamek drzwi

Dodatkowe informacje

Szafa mroznicza GN 2/1 AHK MT069 P001 to niezawodne, higieniczne i energooszczg¢dne rozwiazanie dla profesjonalnej gastronomii, sklepéw i obiektéw
wymagajacych przechowywania produktéw w temperaturach ujemnych.

Numer artykutu: AHK MT069 P001
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