
 

   

Szafa mroźnicza 1-drzwiowe z własnym agregatem GN
2/1 700L 5,10 kW 695x830x2020 Linia 690 Plus AHK
MT069 P001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MT069 P001

Cechy produktu

Pojemność [GN]: GN 2/1

Pojemność (l): 700L

Długość (mm): 695

Głębokość (mm): 830

Wysokość (mm): 2020

Czynnik chłodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chłodnicza (W): 670W temp. odpar. -30°C

Zasilanie: 450W / 230V

Zużycie energii (kWh/h): 5,10 kWh / 24h

Akcesoria: 4 Ruszty powlekane 530x650mm (GN 2/1), oświetlenie LED, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa mroźnicza GN 2/1 z wymuszonym obiegiem powietrza AHK
MT069 P001 Rilling
Profesjonalna szafa mroźnicza GN 2/1 przeznaczona do przechowywania produktów w temperaturach ujemnych. Urządzenie wyposażone w wymuszony
obieg powietrza, automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu gorącym gazem, zapewnia optymalną higienę i minimalizuje czas
konserwacji. Cyfrowy wyświetlacz umożliwia precyzyjną regulację temperatury od -15°C do -22°C, przy temp. otoczenia od +16°C do +40°C.

Konstrukcja i wnętrze
Wnętrze z zaokrąglonymi krawędziami i wytłaczaną podłogą ułatwiające czyszczenie

Agregat typu monoblok umieszczony na górze urządzenia

Centralne chłodzenie z odpływem kondensatu dla równomiernej dystrybucji zimna

Oświetlenie LED zapewniające pełną widoczność wnętrza

Grubość izolacji: 81 mm dla wysokiej efektywności energetycznej
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Możliwość montażu 17 półek z odstępem 75 mm, umożliwiająca elastyczne zagospodarowanie przestrzeni

Dane techniczne

ParametrWartość

Wymiary (L × D × H)695 × 830 × 2020 mm

Pojemność700 L

Moc chłodnicza670 W (temperatura odparowania -30°C)

Zasilaniewłasne chłodzenie 450 W / 230 V, centralne chłodzenie 150 W / 230 V

Czynnik chłodniczyR290

Zużycie energii5,10 kWh / 24h

Zakres temperatur-15°C / -22°C

Standard wykonaniaZawiasy z prawej strony

Akcesoria4 ruszty powlekane 530 × 650 mm (GN 2/1), oświetlenie LED, zamek

Zastosowanie w gastronomii
Profesjonalne urządzenie chłodnicze przeznaczone do intensywnej pracy w zapleczach gastronomicznych, takich jak restauracje, hotele, bary, kuchnie
zbiorowego żywienia, catering oraz punkty produkcji żywności.

Dzięki klasie klimatycznej 5 urządzenie zachowuje pełną wydajność w wymagających warunkach kuchennych, przy temperaturze otoczenia od +16°C do
+40°C, gwarantując stabilne warunki przechowywania produktów oraz zgodność z procedurami HACCP.

Zalety w codziennej eksploatacji gastronomicznej
Wysoka energooszczędność dzięki izolacji pianowanej metodą wysokociśnieniową oraz sprawnemu układowi chłodniczemu

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem, ograniczające obsługę serwisową i przestoje urządzenia

Równomierny rozkład temperatur w całej komorze, zapewniający jednolite warunki chłodnicze

Inteligentna cyrkulacja powietrza, która nie wysusza przechowywanych produktów, zachowując ich świeżość i jakość

Stabilna praca w wysokich temperaturach otoczenia, typowych dla intensywnie eksploatowanych kuchni

Możliwość zdalnego monitorowania i rejestracji danych HACCP poprzez moduł WiFi / Bluetooth / RS485
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Elastyczne dopasowanie do ergonomii zaplecza – opcja montażu na nóżkach lub kółkach oraz możliwość zmiany strony zawiasów

Budowa i materiały
Korpus urządzenia wyposażony jest w wysokiej jakości izolację chłodniczą pianowaną metodą wysokociśnieniową, z rdzeniem ze spienionego poliuretanu o
dużej gęstości i wysokiej wytrzymałości mechanicznej, co zapewnia doskonałą izolacyjność termiczną i ograniczenie zużycia energii.

Urządzenie wykonane jest w całości ze stali nierdzewnej, co znacząco wydłuża jego żywotność i ułatwia utrzymanie wysokiego poziomu higieny. Widoczne
powierzchnie szlifowane matowo eliminują efekt odbicia światła, poprawiając komfort pracy personelu oraz funkcjonalność urządzenia w kuchni.

Wnętrze komory spełnia wysokie standardy higieniczne, a dno z higienicznymi wyobleniami ułatwia szybkie i skuteczne czyszczenie. Zastosowany system
monoblok, z parownikiem i agregatem umieszczonymi w górnej części urządzenia poza komorą chłodniczą, zwiększa wydajność układu i ułatwia serwis.

Urządzenie pracuje na ekologicznym czynniku chłodniczym R290, który jest wydajny, energooszczędny i zgodny z aktualnymi oraz przyszłymi normami
środowiskowymi.

Akcesoria w zestawie
4 ruszty powlekane GN 2/1 530 × 650 mm

Oświetlenie LED

Zamek drzwi

Dodatkowe informacje
Szafa mroźnicza GN 2/1 AHK MT069 P001 to niezawodne, higieniczne i energooszczędne rozwiązanie dla profesjonalnej gastronomii, sklepów i obiektów
wymagających przechowywania produktów w temperaturach ujemnych.

Numer artykułu: AHK MT069 P001
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