Szafa mroznicza 1-drzwiowe wlasne chtodzenie GN 2/1
700L 5,10 KkWh 695x830x2020 Linia 690 Plus AHK
MT069 P001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MT069 POO1

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 2/1

Pojemnos¢ (1): 700L

Dtugos¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 830

Wysokos$¢ (mm): 2020

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Srebrny

Moc chiodnicza (W): 670W temp. odpar. -30°C

Zuzycie energii (kWh/h): 5,10 kWh / 24h

Akcesoria: 4 Ruszty powlekane 530x650mm (GN 2/1), o§wietlenie LED, zamek

Zasilanie elektr. (whasne cht.): 450 W /230 V

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa mroZznicza GN 2/1 700 L z wlasnym chlodzeniem — Linia 690 Plus - AHK
MTO069 P001 Rilling

Wydajna szafa mroznicza gastronomiczna GN 2/1 zaprojektowana do intensywnej pracy w
profesjonalnych kuchniach, gdzie kluczowe znaczenie ma stabilne mrozenie, bezpieczenstwo

produktow 1 niezawodnos¢ urzadzenia.

W praktyce gastronomicznej wahania temperatur prowadza do strat surowcoéw 1 pogorszenia jakosci
produktow. Ten model zapewnia rOwnomierne warunki mrozenia w calej komorze, ogranicza

ryzyko rozmrazania i usprawnia organizacje¢ pracy, nawet przy duzym obciazeniu.



Dzigki pojemnosci 700 L, kompatybilnosci z GN 2/1 oraz konstrukcji linii 690 Plus urzadzenie

sprawdza si¢ w restauracjach, hotelach, cateringu i zapleczach produkcyjnych.

Najwazniejsze zalety

Wiasne chlodzenie — gotowe do pracy bez instalacji zewnetrznej

Réwnomierne mrozenie dzieki wymuszonemu obiegowi powietrza

Pojemnos¢ 700 L i kompatybilnosé GN 2/1

Zakres temperatur -15°C / -22°C

Izolacja 81 mm zwigkszajaca efektywnos¢ energetyczna

Stabilna praca do +40°C (klasa klimatyczna 5)

Dla kogo jest ta szafa mroznicza

¢ restauracje 1 kuchnie profesjonalne

* hotele i zaplecza gastronomiczne

e catering 1 kuchnie centralne

¢ zaktady produkcyjne 1 gastronomia zbiorowa

System mrozenia i technologia



Wilasne chtodzenie w uktadzie monoblok

Wymuszony obieg powietrza zapewniajacy rownomierny rozktad temperatur

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem

Cyfrowy sterownik temperatury

Zakres temperatur pracy: —15°C / -22°C

Temperatura otoczenia: +16°C / +40°C

Dane techniczne
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Wyposazenie standardowe

® 4 ruszty powlekane GN 2/1 (530 x 650 mm)

e oSwietlenie LED



e zamek

Konstrukcja i higiena

* Whnetrze z higienicznymi wyobleniami ulatwiajacymi czyszczenie

Ttoczone prowadnice 1 wyttaczana podtoga

Izolacja poliuretanowa o grubosci 81 mm

Mozliwo$¢ montazu do 17 pétek (odstep 75 mm)

Konstrukcja przystosowana do intensywnej eksploatacji

Opcje dodatkowe (platne)

* Modul WiFi / Bluetooth / RS 485 — zdalna kontrola i transmisja danych HACCP

¢ Mozliwos¢ montazu na nézkach lub kotkach

* Mozliwo$¢ zmiany strony zawiasOw

Zastosowanie: Szafa mroznicza przeznaczona do profesjonalnych kuchni, restauracji oraz zapleczy

produkcyjnych, gdzie wymagane sa stabilne warunki mrozenia 1 wysoka wydajnos¢ pracy.
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