Szafa mroznicza 1-drzwiowa stal w kolorze czarnym
GN 2/1 650L 7,65 kW 695x810x2020 Linia 650 AHK
MT065S 001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MTO065S 001

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 2/1

Pojemnos¢ (1): 650

Dtugos¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 810

Wysokos$¢ (mm): 2020

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Czarny

Moc chiodnicza (W): 560W temp. odpar. -30°C

Zasilanie: 420W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 7,65 kWh / 24h

Akcesoria: 3 Ruszty powlekane (GN 2/1) 530x650mm, 3 Pary prowadnic, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chlodnicza GN 2/1 z wymuszonym obiegiem powietrza AHK
MTO065S 001 Rilling

Profesjonalna szafa chlodnicza GN 2/1 z wymuszonym obiegiem powietrza, automatycznym odszranianiem i odparowaniem kondensatu goracym gazem.
Urzadzenie posiada cyfrowy wyswietlacz z regulacja temperatury, zapewniajac precyzyjne sterowanie i niezawodne chtodzenie w profesjonalnej
gastronomii.

Whetrze i konstrukcja

Whnetrze szafy wykonane jest ze stali nierdzewnej, a obudowa zewngtrzna z stali w kolorze czarnym. Agregat w formie monobloku umieszczony na gorze
urzadzenia oraz centralne chtodzenie z odptywem kondensatu gwarantuja réwnomierne chtodzenie calej przestrzeni. Konstrukcja zapewnia trwatosc¢,
niezawodno$¢ i higieng uzytkowania.

Specyfikacja techniczna
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Zastosowanie w gastronomii

Profesjonalna szafa chtodnicza przeznaczona do ciagtej, intensywnej eksploatacji w gastronomii — w restauracjach, hotelach, kuchniach zbiorowego zywienia,
cateringu oraz zapleczach produkcyjnych. Dzigki klasie klimatycznej 5 urzadzenie zachowuje petng wydajno$¢ nawet w wymagajacych warunkach
kuchennych, przy temperaturze otoczenia do +40°C.

Zapewnia stabilne i bezpieczne przechowywanie produktéw spozywczych zgodnie z zasadami HACCP, gwarantujac odpowiednie warunki chtodnicze przez
calg dobe.

Zalety w codziennej pracy lokalu gastronomicznego

® Bardzo niskie zuzycie energii elektrycznej dzigki wysokoci$nieniowej izolacji poliuretanowej oraz sprawnemu uktadowi chtodniczemu
* Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem, ktdre eliminuje przestoje i ogranicza obstugg serwisowa

* Réwnomierny rozklad temperatury w catej komorze, bez stref przechtodzen i przegrzan

e Inteligentna cyrkulacja chtodnicza, ktdra nie wysusza przechowywanych produktéw, zachowujac ich §wiezos¢ i jakosé

¢ Stabilna praca w wysokich temperaturach otoczenia, idealna do zapleczy kuchennych o duzym obciazeniu



® Mozliwos$¢ zdalnej kontroli i rejestracji danych HACCP poprzez modut WiFi / Bluetooth / RS485

¢ Elastyczne dopasowanie do przestrzeni kuchennej — opcja montazu na nézkach lub kétkach oraz mozliwo$¢ zmiany strony zawiaséw

Budowa i materiatly

Korpus urzadzenia wyposazony jest w wysokiej jakosci izolacj¢ pianowana metoda wysokoci$nieniowa, z rdzeniem ze spienionego poliuretanu o duzej
gestosci 1 wysokiej wytrzymatosci mechanicznej. Takie rozwiazanie gwarantuje doskonalq izolacyjno$¢ termiczng oraz ograniczenie strat energii.

Whnetrze komory wykonane w catosci ze stali nierdzewnej zapewnia dtuga zywotno$¢ urzadzenia, odporno$¢ na intensywna eksploatacje oraz tatwe utrzymanie
czystosci. Dno komory z higienicznymi wyobleniami spetnia wysokie standardy sanitarne i znaczaco utatwia mycie.

Zastosowany system monoblok, w ktérym parownik i agregat znajduja si¢ w gérnej czgsci urzadzenia poza komora chtodnicza, zwigksza efektywnosé

chlodzenia i utatwia serwisowanie. Urzadzenie pracuje na ekologicznym czynniku chtodniczym R290, ktéry jest wydajny, energooszczedny i zgodny z
aktualnymi normami Srodowiskowymi.

AKkcesoria w zestawie

® 3 Ruszty powlekane GN 2/1 530x650mm
® 3 Pary prowadnic

e Zamek
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