Szafa chlodnicza 1-drzwiowa stal w kolorze czarnym
GN 2/1 650L 1,7 kW 695x810x2020 Linia 650 AHK
MNO065S 001 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AHK MNO065S 001

Cechy produktu

Pojemnos¢ [GN]: GN 2/1

Pojemnos¢ (1): 650

Dtugos¢ (mm): 695

Glebokosé (mm): 810

Wysokos$¢ (mm): 2020

Czynnik chtodniczy: R290

Kolor: Czarny

Moc chiodnicza (W): 560W temp. odpar. -30°C

Zasilanie: 420W / 230V

Zuzycie energii (kWh/h): 7,65 kWh / 24h

Akcesoria: 3 Ruszty powlekane GN 2/1 530x650mm, 3 Pary prowadnic, zamek

Temperatura otoczenia (°C): +16°C /+40°C

Szafa chlodnicza GN 2/1 z wymuszonym obiegiem powietrza AHK
MNO06SS 001 Rilling

Profesjonalna szafa chlodnicza GN 2/1 z wymuszonym obiegiem powietrza to niezawodne urzadzenie chtodnicze przeznaczone do intensywnego
uzytkowania w gastronomii, hotelarstwie oraz punktach cateringowych. Wyposazona w automatyczne odszranianie oraz odparowanie kondensatu goracym
gazem, zapewnia stabilne i efektywne chtodzenie. Cyfrowy wySwietlacz z regulacja temperatury umozliwia precyzyjng kontrolg parametréw pracy.

Whetrze i konstrukcja

* Wnetrze wykonane z higienicznej stali nierdzewnej

¢ Obudowa zewnetrzna ze stali w kolorze czarnym

® Agregat chtodniczy w formie monobloku umieszczony na goérze urzadzenia
¢ Centralne chlodzenie z odptywem kondensatu

* Réwnomierne rozprowadzanie zimnego powietrza w catej komorze
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Zastosowanie w gastronomii

Urzadzenie zostato zaprojektowane do intensywnej pracy w profesjonalnych lokalach gastronomicznych, takich jak restauracje, hotele, bary, kuchnie
zbiorowego zywienia, catering oraz zaplecza produkcyjne. Dzigki klasie klimatycznej 5 doskonale sprawdza si¢ w kuchniach o podwyzszonej temperaturze
otoczenia — nawet do +40°C, zapewniajac stabilne i bezpieczne warunki przechowywania zywnosci.

Roéwnomierny rozktad temperatury oraz wysoka wydajno$¢ uktadu chtodniczego gwarantuja $wiezo§¢ produktéw i zgodno$¢ z wymaganiami HACCP.

Zalety w codziennej pracy lokalu

¢ Niskie zuzycie energii elektrycznej dzigki wysokocisnieniowej izolacji poliuretanowej oraz wydajnemu uktadowi chtodniczemu



® Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem, eliminujace konieczno$¢ recznej obstugi i przestojow
* Réwnomierna cyrkulacja zimnego powietrza, ktéra skutecznie chtodzi produkty bez ich wysuszania

* Wysoka sprawno$¢ nawet w trudnych warunkach kuchennych, co przektada si¢ na niezawodnos$¢ podczas godzin szczytu

* Mozliwos¢ zdalnego monitorowania danych HACCP dzigki modutowi WiFi / Bluetooth / RS485

¢ Elastyczne dopasowanie do zaplecza kuchennego — opcja montazu na nézkach lub kétkach oraz zmiana strony zawiaséw

Budowa i materialy

Korpus chtodniczy wyposazony jest w wysokiej jakosci izolacj¢ pianowang metoda wysokoci$nieniowa z rdzeniem ze spienionego poliuretanu o duzej
gestosci, co zapewnia doskonalq izolacyjnos$¢ termiczna i wysoka wytrzymato$¢ mechaniczng.

Whnetrze komory wykonane w cato$ci ze stali nierdzewnej spetnia najwyzsze standardy higieniczne wymagane w gastronomii, jest odporne na korozje i
wyjatkowo tatwe w czyszczeniu. Higieniczne wyoblenia dna komory eliminuja miejsca gromadzenia si¢ zanieczyszczen.

System monoblok, w ktérym parownik i agregat umieszczone sa w gérnej czgsci urzadzenia poza komora chtodnicza, zwigksza efektywnos¢ chtodzenia i

ulatwia serwis. Urzadzenie pracuje na ekologicznym czynniku chtodniczym R290, ktéry jest wydajny, energooszczedny i zgodny z aktualnymi oraz
przysztymi normami §rodowiskowymi.

AKkcesoria w zestawie

¢ 3 ruszty powlekane GN 2/1 — 530 x 650 mm
® 3 pary prowadnic

e Zamek

Dodatkowe informacje

Szafa chlodnicza GN 2/1 to trwate i energooszczedne rozwiazanie zaprojektowane z mysla o profesjonalnych kuchniach. Solidna konstrukcja, wysoka jakos§é
wykonania oraz stabilne parametry chtodzenia czynia ja idealnym wyborem dla uzytkownikéw B2B poszukujacych niezawodnego sprzgtu chtodniczego.
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