Piec konwekcyjno-parowy Convotherm Mini Pro Cmn
10.10 Black — 10x GN 1/1, elektryczny, drzwi prawe

Producent: Convotherm

Nr referencyjny: cmn 10.10 mini pro Black

Cechy produktu

Typ: elektryczny

Szerokos$¢ (mm): 580

Gtebokos¢ (mm): 910

Wysokos§é (mm): 1060

Pojemnos¢: 10 x 1/1 GN

Waga (kg): 87

Moc (kW): 9.2-10.9 kW

Zasilanie: 3N~380-415V 50/60 Hz

Piec konwekcyjno-parowy Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 Black — maksymalna
wydajnos$¢ GN 1/1 w eleganckim czarnym wykonczeniu

Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 Black to piec konwekcyjno-parowy klasy premium, zaprojektowany specjalnie do pracy w strefach front-of-house oraz
nowoczesnych kuchniach, ktdre stawiaja nie tylko na wydajno$¢, ale takze na estetyke. Dzigki matowemu czarnemu wykonczeniu urzadzenie doskonale
prezentuje si¢ w otwartych kuchniach, piekarniach, bistrach, kawiarniach i punktach food-to-go.

Mimo szerokosci zaledwie 49,8 cm piec oferuje petne mozliwosci formatu GN 1/1 i az 10 pozioméw zaladunku, co czyni go jednym z najbardziej
kompaktowych i efektywnych urzadzeri w swojej klasie.

Najwazniejsze zalety Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 Black

¢ Eleganckie, czarne wykonczenie — idealne do otwartych kuchni i ekspozycji przy kliencie.
¢ 10 pozioméw GN 1/1 — ogromna pojemnosé w urzadzeniu o szerokosci ponizej 50 cm.

¢ MaxiCavity — zoptymalizowana komora zwigkszajaca efektywnos$¢ nawet o 25%.

¢ AirFlowPro — do 80% lepsza cyrkulacja powietrza i réwnomierne pieczenie.

¢ Inteligentne sterowanie para — do 15% mniej energii i 85% mniej zuzytej wody.

¢ ConvoClean S2L - automatyczne czyszczenie biodegradowalnymi kartridzami.

¢ easyTouch 7” — przejrzysty panel idealny takze dla mniej do§wiadczonego personelu.

® Press&Go — az 399 automatycznych programéw z optymalizacja czasu.



Zaawansowane tryby gotowania

¢ Para 30-130°C - idealna do warzyw, ryb i dan delikatnych.

¢ Tryb konwekcyjno-parowy 30-250°C — automatyczna kontrola wilgotnosci.

¢ Gorace powietrze 30-250°C — szybkie osiaganie temperatury, doskonate rezultaty.
¢ Crisp&Tasty — 5 pozioméw odwodnienia i perfekcyjna chrupkosc.

* HumidityPro — regulacja wilgotnosci w 5 stopniach.

* BakePro — 5 tryboéw tradycyjnego pieczenia.

e AirFry — chrupiace efekty bez uzycia frytury.

¢ 5 predkosci wentylatora — precyzyjna kontrola nad procesem.

Inteligentne funkcje wspierajace prace

* Press&Go — automatyczne programy gotowania z optymalizacja czasu.

¢ ConvoSense (dodatkowo platna opcja) — technologia Al rozpoznajaca potrawy.
¢ TrayTimer — idealny do przygotowania wielu réznych potraw jednoczesnie.

* TrayView — wizualny podglad pieczenia na wszystkich poziomach.

* AutoStart — automatyczne uruchomienie o zaprogramowanej godzinie.

* Regeneracja — odSwiezanie jakosSci potraw gotowych.

¢ Cook&Hold / Delta-T — idealne rozwiazanie do nocnych proceséw i duzych wsadéw.

ConvoClean S2L - automatyczne czyszczenie bez kontaktu z chemia

® 3 poziomy czyszczenia + Express Cleaning + QuickRinse.

¢ 100% biodegradowalne kartridze — brak koniecznosci nalewania chemii.
¢ DryingStep — szybkie suszenie komory.

¢ Eco Cleaning — tryb oszczgdny.

¢ Safe Cool Down — automatyczne chtodzenie przed cyklem mycia.

* Nawet 90% mniej odpadéw i do 88% mniejszy §lad CO,.

Higiena, bezpieczenstwo i komfort uzytkowania

¢ Potrdjna szyba drzwi — wigksza izolacja i bezpieczenstwo przy pracy FOH.
¢ LED-owe o$wietlenie komory — idealna widocznos¢.

¢ Zintegrowany prysznic — szybkie r¢czne ptukanie.



¢ Wielopunktowa sonda temperatury — precyzyjna kontrola.

¢ Stylowe, matowe czarne wykonczenie premium — w petni odporne na intensywne uzytkowanie.

Dane techniczne Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 Black

¢ Pojemnosé: 10 x GN 1/1.

¢ Maksymalny zaladunek: 32 kg (5 kg na poziom).
e Wymiary: 498 x 793 x 894 mm.

e Waga: 87 kg.

* Moc: 9.2-10.9 kW.

e Zasilanie: 3N~ 380-415 V lub 3~ 220-240 V.

¢ Poziom halasu: 70 dBA.

¢ Cisnienie wody: 1.5-6 bar.

FAQ - Pytania o wersje Black

1. Co odréznia wersje Black od Silver?

Technologicznie sa identyczne, ale wersja Black ma elegancka czarna stylistyke i jest przeznaczona do ekspozycji w strefach FOH.

2. Czy piec nadaje si¢ do otwartych kuchni?

Tak — wersja Black zostata zaprojektowana wiasnie do pracy przy kliencie.

3. Czy czarny kolor jest odporny na wysoka temperature?
Tak — wykoriczenie jest w petni odporne na cieplo, parg i intensywna eksploatacje.

4. Czy czyszczenie dziala automatycznie?

Tak — ConvoClean S2L dziata identycznie jak w wersji srebrnej.

5. Czy piec sprawdzi sie przy duzej produkcji?

Tak — to urzadzenie stworzone do duzych obciazeri, z moca do 10,9 kW.

Podsumowanie

Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 Black to potaczenie duzej wydajnosci GN 1/1, eleganckiego designu i zaawansowanej automatyzacji. To idealny piec do
otwartych kuchni, piekarni, bistro i konceptéw premium, w ktérych urzadzenie jest nie tylko narz¢dziem, ale takze czgscig ekspozycji.
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