Piec konwekcyjno-parowy Convotherm mini pro Cmn
6.06 Black — 6x GN 2/3, elektryczny, drzwi prawe

Producent: Convotherm

Nr referencyjny: cmn 6.06 mini pro Black

Cechy produktu

Typ: elektryczny

Szerokos$¢ (mm): 580

Glebokosé (mm): 730

Wysokos§é (mm): 890

Pojemnos¢: 6 x 2/3 GN

Waga (kg): 64

Moc (kW): 5.1-6.1 kW

Zasilanie: 3N~380-415V 50/60 Hz

Piec konwekcyjno-parowy Convotherm mini pro Cmn 6.06 Black — kompaktowy
piec GN 2/3 w eleganckim czarnym wykonczeniu

Convotherm mini pro Cmn 6.06 Black to kompaktowy piec konwekcyjno-parowy przeznaczony dla lokali, ktére oczekuja nie tylko najwyzszej
funkcjonalnosci, ale takze nowoczesnego, atrakcyjnego designu. Wersja BLACK wyr6znia si¢ matowym, ciemnym wykoriczeniem idealnym do otwartych
kuchni, piekarni, kawiarni i stref frontowych, gdzie urzadzenie jest czeScia ekspozycji.

Mimo szerokosci jedynie 49,8 cm, piec oferuje 6 pozioméw GN 2/3, pelne mozliwosci technologiczne serii Mini Pro i wydajno$é typowa dla wigkszych
piecéw gastronomicznych. To potaczenie estetyki, oszczednos$ci miejsca i profesjonalnej funkcjonalnosci.

Najwazniejsze zalety Convotherm mini pro 6.06 Black

¢ Stylowe, matowe wykonczenie BLACK - idealne do eleganckich stref front-of-house.

¢ Kompaktowa konstrukcja — tylko 49,8 cm szerokosci.

* 6 poziomow GN 2/3 — efektywne wykorzystanie komory.

¢ MaxiCavity + EasyRack — specjalna konstrukcja komory i prowadnic, 25% wigksza wydajnos¢.
¢ AirFlowPro — réwnomierne pieczenie dzigki ulepszonej cyrkulacji powietrza.

¢ Oszczednosé energii i wody — do 15% mniej energii i 85% mniej wody.

¢ easyTouch 7” — intuicyjny panel dotykowy HiRes.

* ConvoClean S2L — w pelni automatyczne czyszczenie bez kontaktu z chemig.



¢ Elegancka obudowa — idealna do ekspozycji przy kliencie.

Profesjonalne tryby gotowania

Mini Pro 6.06 Black oferuje peten zakres funkcji potrzebnych zaréwno w profesjonalnych kuchniach, jak i punktach szybkiej obstugi.
¢ Para 30-130°C - petna saturacja pary.
¢ Tryb konwekcyjno-parowy 30-250°C — automatyczna kontrola wilgotnosci.
* Gorace powietrze 30-250°C — szybkie, réwnomierne pieczenie.
¢ Crisp&Tasty — 5 pozioméw odwodnienia.
¢ HumidityPro — precyzyjna regulacja wilgotnosci.
* BakePro — 5 stopni tradycyjnego pieczenia.

¢ AirFry — chrupiace potrawy bez oleju.

Inteligentne funkcje automatyzacji

Piec Black oferuje szereg rozwiazan, ktore zwigkszaja powtarzalno$¢ i skracaja czas pracy.
® Press&Go — do 399 gotowych profili.
* ConvoSense (dodatkowo platna opcja) — system Al rozpoznajacy produkty.
¢ TrayTimer — pieczenie réznych potraw jednoczesnie.
¢ TrayView — wizualny podglad postepu.
* AutoStart — automatyczny start o wybranej porze.

¢ Delta-T / Cook&Hold - idealne do dtugich proceséw i przygotowania migsa.

ConvoClean S2L - automatyczne, bezpieczne czyszczenie

System czyszczenia w wersji BLACK pozostaje tak samo funkcjonalny i ekonomiczny.
® 3 poziomy czyszczenia + Express, QuickRinse, DryingStep.
¢ Safe Cool Down — automatyczne chtodzenie przed myciem.
* Biodegradowalne kartridze — 90% mniej zajmowanego miejsca.

¢ Automatyczne dozowanie §rodka — zero kontaktu z chemia.

Higiena, komfort i bezpieczenstwo

¢ Potréjna szyba drzwi — bezpieczna i energooszczedna.

¢ Oswietlenie LED komory.



e Zintegrowany prysznic — szybkie ptukanie.
* Wielopunktowa sonda temperatury.

* Nowoczesne uchwyty i eleganczne czarne wykoriczenie.

Dane techniczne Convotherm mini pro Cmn 6.06 Black

e Pojemnosé: 6 x GN 2/3.

* Maks. zaladunek: 15 kg.

e Wymiary: 498 x 615 x 694 mm.

* Waga: 64 kg.

* Moc: 5.1-6.1 kW.

e Zasilanie: 3N~ 380-415 V lub 3~ 220-240 V.
* Poziom halasu: do 70 dBA.

¢ Cisnienie wody: 1.5-6 bar.

NajczeSciej zadawane pytania (FAQ)

1. Czym roézni sie wersja Black od standardowej?

Funkcjonalnie niczym. Réznica dotyczy wylacznie eleganckiego, czarnego wykoriczenia obudowy, ktére idealnie sprawdza si¢ w strefach widocznych dla
klientéw.

2. Czy piec nadaje sie do ekspozycji?
Tak — wersja BLACK zostata stworzona wtasnie z mysla o otwartych kuchniach, food-to-go, bistrach i strefach frontowych.

3. Czy czarny kolor wplywa na dziatanie pieca?

Nie — wszystkie parametry i funkcje sa identyczne jak w wersji srebrnej.

4. Czy czyszczenie S2L dziala tak samo jak w modelu Silver?

Tak — oba warianty maja ten sam system automatycznego czyszczenia.

5. Czy 6 poziomow GN 2/3 wystarcza do pracy w punktach sprzedazy?

Tak — przy intensywnej rotacji produktéw ten format jest bardzo wydajny i szybki w obstudze.

Podsumowanie

Convotherm mini pro Cmn 6.06 Black to kompaktowy piec GN 2/3 o pelnowymiarowych mozliwosciach, stworzony specjalnie do eleganckich przestrzeni
sprzedazowych i otwartych kuchni. Laczy funkcjonalnosé, nowoczesne technologie i unikalny design.
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