Piec konwekcyjno-parowy Convotherm Mini Pro Cmn
10.10 - 10xGN1/1, elektryczny, drzwi prawe

Producent: Convotherm

Nr referencyjny: cmn 10.10 mini pro

Cechy produktu

Typ: elektryczny

Szerokos$¢ (mm): 580

Gtebokos¢ (mm): 910

Wysokos§é (mm): 1060

Pojemnos¢: 10 x 1/1 GN

Waga (kg): 87

Moc (kW): 9.2-10.9 kW

Zasilanie: 3N~380-415V 50/60 Hz

Piec konwekcyjno-parowy Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 — maksymalna
wydajnos¢ GN 1/1 w kompaktowym formacie

Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 to piec konwekcyjno-parowy, ktéry oferuje wyjatkowo duza pojemnos$¢ przy minimalnych wymaganiach przestrzennych.
Mimo szerokosci zaledwie 49,8 em urzadzenie miesci az 10 pozioméw GN 1/1, co czyni go jednym z najbardziej wydajnych piecéw kompaktowych na
rynku.

Wersja srebrna, wykonana ze stali nierdzewnej, zostala zaprojektowana dla intensywnie pracujacych kuchni: restauracji, cateringu, dietetyki pudetkowej,
stacji benzynowych i punktéw food-to-go. Trwata stalowa konstrukcja zapewnia tatwa higieng i odporno$¢ na codzienne uzytkowanie.

Najwazniejsze zalety Convotherm Mini Pro Cmn 10.10

10 pozioméw GN 1/1 — ogromna pojemnos¢ w urzadzeniu o szerokosci ponizej 50 cm.

MaxiCavity + EasyRack — do 25% wigksza efektywnos¢ komory.

AirFlowPro — nawet 80% lepsza cyrkulacja powietrza i rtéwnomierne pieczenie.

Intelligent Steam Management — oszcz¢dnos$¢ energii do 15% i wody do 85%.

ConvoClean S2L - automatyczne czyszczenie biodegradowalnymi kartridzami.

easyTouch 7' — przejrzysty panel dla szybkiej i fatwej obstugi.
® Press&Go — 399 automatycznych profili z optymalizacja czasu.

* Obudowa ze stali nierdzewnej — higieniczna, trwala i fatwa w czyszczeniu.



Profesjonalne tryby gotowania

Piec Mini Pro 10.10 zapewnia wszechstronno$¢, jakiej oczekuje profesjonalna gastronomia — od delikatnej pary po intensywne pieczenie konwekcyjne i
AirFry.

¢ Para 30-130°C

¢ Tryb konwekcyjno-parowy 30-250°C

* Gorace powietrze 30-250°C (0-150°C w ok. 2,5 min)
® Crisp&Tasty — 5 pozioméw odwodnienia

¢ HumidityPro — regulacja wilgotnosci

¢ BakePro — 5 pozioméw tradycyjnego pieczenia

¢ AirFry Mode

¢ 5 predkosSci wentylatora

Inteligentna automatyzacja pracy

* Press&Go — automatyczne programy z optymalizacja czasu.

¢ ConvoSense (opcja) — Al rozpoznajace potrawy.

¢ TrayTimer — obstuga wielu potraw jednoczesnie.

* TrayView — wizualny podglad procesu na wszystkich poziomach.
¢ AutoStart — zaprogramowane wlaczenie pieca.

* Regeneracja — przywracanie §wiezosci potrawom gotowym.

* Cook&Hold / Delta-T — idealne do dtugich proceséw i nocnego gotowania.

ConvoClean S2L - automatyczne czyszczenie bez kontaktu z chemia

* 3 poziomy czyszczenia + Express Cleaning + QuickRinse.

¢ Biodegradowalne kartridze — brak dozowania recznego.

* DryingStep — szybkie osuszenie komory.

¢ Eco Cleaning — tryb oszczgdny.

¢ Safe Cool Down — automatyczne chtodzenie przed myciem.

* Do 90% mniej miejsca na detergenty i do 88% mniejszy §lad CO,.

Higiena, bezpieczenstwo i ergonomia
¢ Potrdjna szyba drzwi — bezpieczeristwo i lepsza izolacja.

¢ LED-owe o$wietlenie komory.



¢ Wielopunktowa sonda temperatury.
¢ Zintegrowany hand-shower — szybkie ptukanie.

* Higieniczna konstrukcja z elementami ze stali nierdzewne;j.

Dane techniczne Convotherm Mini Pro Cmn 10.10

¢ Pojemnosé: 10 x GN 1/1.

¢ Maksymalny zaladunek: 32 kg (5 kg na poziom).
e Wymiary: 498 x 793 x 894 mm.

e Waga: 87 kg.

* Moc: 9.2-10.9 kW.

¢ Zasilanie: 3N~ 380—415 V lub 3~ 220-240 V.

¢ Poziom halasu: 70 dBA.

¢ Cisnienie wody: 1.5-6 bar.

FAQ - NajczeSciej zadawane pytania

1. Dla kogo najlepiej sprawdzi si¢ model 10.10?

Dla lokali o duzej rotacji produkcji: restauracji, cateringu, piekarni, sklepéw convenience i punktéw food-to-go.
2. Czy piec nadaje sie do pracy na froncie (FOH)?

Tak — dzigki kompaktowym wymiarom i cichej pracy, cho¢ najczgsciej wybierany jest do kuchni zapleczowych.
3. Czy 10 poziomo6w nie wydluza czyszczenia?

Nie — system S2L dobiera ilo$¢ Srodka automatycznie.

4. Czy piec poradzi sobie z intensywna produkcja?

Tak — moc do 10,9 kW gwarantuje stabilng prace przy duzym obciazeniu.

5. Czy urzadzenie jest fatwe w obstudze?

Tak — easyTouch i Press&Go znaczaco zmniejszaja ryzyko biedéw.

Podsumowanie

Convotherm Mini Pro Cmn 10.10 Silver to piec o bardzo duzej pojemnosci GN 1/1, ktdry taczy kompaktowe wymiary, wysoka wydajnosc¢ i inteligentng
automatyzacje. Idealny wszgdzie tam, gdzie liczy si¢ przestrzeri, powtarzalno$¢ i ekonomia pracy.
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