Piec konwekcyjno-parowy Convotherm mini pro Cmn
6.06 — 6x GN 2/3, elektryczny, drzwi prawe

Producent: Convotherm

[, _ Nr referencyjny: cmn 6.06 mini pro

Cechy produktu

Typ: elektryczny

Szerokos$¢ (mm): 580

Glebokosé (mm): 730

Wysokos§é (mm): 890

Pojemnos¢: 6 x 2/3 GN

Waga (kg): 64

Moc (kW): 5.1-6.1 kW

Zasilanie: 3N~380-415V 50/60 Hz

Piec konwekcyjno-parowy Convotherm mini pro Cmn 6.06 - kompaktowy piec GN
2/3 w klasycznym srebrnym wykonczeniu

Convotherm mini pro Cmn 6.06 to kompaktowy piec konwekcyjno-parowy zaprojektowany z mysla o kuchniach, w ktdrych liczy si¢ maksymalne
wykorzystanie przestrzeni. Oferuje 6 pozioméw GN 2/3, szeroki zakres funkcji i wydajno$¢ poréwnywalna z duzymi piecami gastronomicznymi.

Wersja srebrna wykonana ze stali nierdzewnej to idealny wybér dla kuchni zapleczowych, produkcyjnych i miejsc, gdzie liczy si¢ higiena oraz trwatosc.
Stalowa obudowa jest odporna na zarysowania, fatwa do utrzymania w czystosci i zaprojektowana do intensywnej pracy.

Najwazniejsze zalety Convotherm mini pro 6.06

¢ Kompaktowa konstrukcja — szerokos¢ tylko 49,8 cm; idealny do matych kuchni.

* 6 pozioméw GN 2/3 — Swietne wykorzystanie przestrzeni roboczej.

e MaxiCavity + EasyRack — nawet 25% wigksza efektywnos¢ zatadunku.

¢ AirFlowPro — do 80% lepsza cyrkulacja powietrza.

* Ekonomia — do 15% mniej energii i 85% mniej wody.

¢ easyTouch 7” — nowoczesny panel dotykowy.

¢ ConvoClean S2L — w pelni automatyczne czyszczenie biodegradowalnymi kartridzami.

¢ Obudowa ze stali nierdzewnej — trwala, higieniczna i odporna na intensywna eksploatacje.



Profesjonalne tryby gotowania w kompaktowym formacie

Piec zapewnia petna wszechstronnos¢ pracy, dzigki ktérej przygotujesz wszystko — od wypiekéw, przez regeneracje, po dania smazone goracym powietrzem.
¢ Para 30-130°C — pelna saturacja pary.
¢ Tryb konwekcyjno-parowy 30-250°C — automatyczne zarzadzanie wilgotnoscia.
¢ Gorace powietrze 30-250°C — szybkie, rownomierne pieczenie.
® Crisp&Tasty — 5 pozioméw odwodnienia.
¢ HumidityPro — dokladna kontrola wilgotnosci.
¢ BakePro — 5 stopni pieczenia.

¢ AirFry Mode — zdrowa alternatywa dla smazenia.

Inteligentna automatyzacja — fatwa, szybka, powtarzalna praca

* Press&Go — do 399 automatycznych programoéw.

¢ ConvoSense (opcja) — Al rozpoznajace potrawy.

¢ TrayTimer — obstuga wielu potraw jednoczesnie.

¢ TrayView — wizualny podglad procesu.

e AutoStart — automatyczne wlaczenie o wybranej godzinie.

¢ Delta-T / Cook&Hold — idealne do gotowania nocnego.

ConvoClean S2L - automatyczne czyszczenie bez kontaktu z chemia
* 3 poziomy czyszczenia + Express, QuickRinse i DryingStep.
* Safe Cool Down — automatyczne chiodzenie przed myciem.
o Kartridze biodegradowalne — 90% mniej miejsca, 88% mniejszy $lad COs.

® W pehi automatyczne dozowanie Srodka.

Higiena i bezpieczenstwo
* Potréjna szyba drzwi — bezpieczeristwo i oszczgdnos$¢ energii.
¢ Oswietlenie LED komory.
¢ Zintegrowany hand shower — szybkie ptukanie.
¢ Wielopunktowa sonda temperatury.

* Higieniczne uchwyty i tatwa w czyszczeniu stalowa obudowa.




Dane techniczne Convotherm mini pro Cmn 6.06

¢ Pojemnosé: 6 x GN 2/3, do 5 talerzy @326 cm.
* Maks. zaladunek: 15 kg.

e Wymiary: 498 x 615 x 694 mm.

e Waga: 64 kg.

* Moc: 5.1-6.1 kW.

e Zasilanie: 3N~ 380-415 V lub 3~ 220-240 V.
¢ Halas: do 70 dBA.

¢ Cisnienie wody: 1.5-6 bar.

NajczeSciej zadawane pytania (FAQ)
1. Do jakich lokali najlepiej pasuje model 6.06?
Do matych restauracji, kawiarni, bistro, food truckéw i punktéw convenience.

2. Czy wersja srebrna nadaje sie do ekspozycji?

Moze by¢ montowana we flush, ale najczgéciej wybierana jest do kuchni zapleczowych ze wzgledu na stalowe wykoriczenie.
3. Czy czyszczenie S2L jest bezobslugowe?

Tak — kartridze wktadasz raz, a piec sam dobiera i prowadzi caty proces.

4. Czy 6 poziomow GN 2/3 wystarcza?

Tak — dzigki EasyRack i AirFlowPro piec jest bardzo wydajny jak na swoje wymiary.

5. Czy piec jest prosty w obstudze?

Tak — easyTouch oraz Press&Go gwarantuja powtarzalne rezultaty nawet w rekach nowego personelu.

Podsumowanie

Convotherm mini pro Cmn 6.06 — wersja srebrna to kompaktowy, trwaty i bardzo ekonomiczny piec GN 2/3 dla profesjonalnych kuchni. Stal nierdzewna
zapewnia dlugowieczno$¢, a zaawansowane funkcje sprawiaja, Ze praca jest szyb
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