Szybkoschtadzarka CONCEPT 5xGN 1/1

790x700x850mm 230V Fagor CBC-051 HC
| m Producent: Fagor

I Nr referencyjny: CBC-051 HC

Cechy produktu

Wymiary (mm): 790x700x850

Moc elektryczna (kW): 0.55

Napigcie (V): 230

Kod producenta: 19102977

PIECE I SZYBKOSCHELADZARKI

Szybkoschladzarka z funkcja
szybkozamrazania Fagor Concept CBC-051
HC

Profesjonalna szybkoschtadzarka z funkcja szybkozamrazania, przeznaczona do
gastronomii, umozliwiajaca szybkie obnizanie temperatury produktow, bezpieczne
przechowywanie oraz wygodng obstuge z poziomu panelu dotykowego.

Model

CBC-051 HC

Kod produktu



19102977

Pojemnos¢ komory

5x GN 1/1

Zasilanie

230 V

Najwazniejsze cechy

Szybkie schladzanie 23 kg

Wydajne obnizanie temperatury produktéw po zakoriczeniu obrébki termicznej.
Szybkie zamrazanie 13 kg

Funkcja pozwalajaca sprawnie przeprowadzi¢ proces mrozenia w profesjonalnej kuchni.

Panel sterowania z ekranem dotykowym
Przyjazna obstuga i wygodne zarzadzanie cyklami pracy urzadzenia.

Praca po cyklu jako chlodnia lub zamrazarka
Po zakorniczeniu procesu urzadzenie utrzymuje odpowiednig temperaturg przechowywania.
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Wydajnosc i mozliwosci
* 5 pozioméw GN 1/1
* wydajno$¢ szybkoschtadzania: 23 kg
* wydajno$¢ szybkozamrazania: 13 kg
¢ cykle sterowane czasem lub temperatura

® odczyt temperatury przez czujnik wewnatrz produktu

Praca po zakonczeniu cyklu

¢ utrzymanie temperatury +2°C do +4°C po cyklu chtodzenia
* utrzymanie temperatury ponizej -18°C po cyklu zamrazania
¢ alarm dZwigkowy korca cyklu

® automatyczne odszranianie

Konstrukcja i materialy

® zewngtrzna obudowa ze stali nierdzewnej satynowej
¢ tylny panel powlekany tworzywem

e wngtrze ze stali nierdzewnej AISI-304 18/10

e prowadnice pétkowe AISI-304 18/10 w zestawie

® izolacja poliuretanowa 60 mm

Uklad chiodniczy i obstuga

* hermetycznie uszczelniona sprezarka

¢ wentylowany skraplacz

¢ ckologiczny czynnik chtodniczy R-290
® nieogrzewany czujnik temperatury

* urzadzenie odparowujace wodg bez poboru energii



Zastosowanie

Model przeznaczony do restauracji, cukierni, cateringu, hoteli i profesjonalnych kuchni, gdzie wymagane jest szybkie schtadzanie lub zamrazanie
produktéw oraz bezpieczne utrzymanie ich temperatury po zakoriczeniu cyklu.

Dane techniczne

Prpdukeniicssional
VRded51 HC
Kudpéduktu
WPmian9 x 850 mm
e kW

Detpiécie
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