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|' [ Szatkownica do warzyw, CL50, P 550 W, U 400 V
s Robot Coupe 713501

——

an 0@ / Producent: Robot Coupe

Nr referencyjny: 713501

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 300

Glebokosé (mm): 350

Wysokos§é (mm): 555

Wydajnos¢ (kg/h): 500

Moc elektryczna (kW): 0.6

Napigcie (V): 400

Zakres obrotéw (obr/min): 375

SZATKOWNICE DO WARZYW GASTRONOMICZNE

Szatkownica do warzyw CL50 0.55 kW 400
V | wydajnos¢ 500 kg/h

Szatkownica do warzyw CLS50 to urzadzenie przeznaczone do profesjonalne]j
gastronomii, polecane do restauracji, punktow zywienia zbiorowego oraz stotowek.

Model oferuje wydajnos¢ do 500 kg/h, prace z predkoscia 375 obr/min oraz szerokie
mozliwosci cigcia dzigki obstudze réznych typow tarcz.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY



Szybki przeglad urzadzenia

WYDAJNOSC

500 kg/h

ZASILANIE

400 V

MOC

0.55 kW

PREDKOSC OBROTOW

375 obr/min

ZAKRES ZASTOSOWAN

50-400 porcji

OTWORY WSADOWE



139 cm? oraz @ 58 mm

KORZYSCI UZYTKOWE

Szerokie mozliwosci ciecia i sprawna obsluga

¢ mozliwos¢ krojenia w plastry, wiorki, stupki, kostke oraz frytki
e dwa otwory wsadowe ulatwiaja prace z r6znymi produktami

* automatyczny start po zamknieciu popychacza usprawnia obstuge
¢ asynchroniczny silnik wspiera stabilng pracg urzadzenia

¢ zestaw D-Clean w komplecie utatwia organizacje codziennego uzytkowania

ZASTOSOWANIE

Gdzie sprawdzi si¢ najlepiej?

e restauracje
® punkty zZywienia zbiorowego
e stotéwki

¢ kuchnie przygotowujace od 50 do 400 porcji

KONSTRUKCJA I BEZPIECZENSTWO



Najwazniejsze cechy urzadzenia

* magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec silnikowy
* metalowe pokrywa i pojemnik
¢ dostepnych 50 tarcz tnacych jako wyposazenie opcjonalne

e tarcze opcjonalne latwe w czyszczeniu i odporne na zmywanie w zmywarce

WAZNE PRZED ZAKUPEM

Informacje praktyczne

Urzadzenie dostarczane jest z zestawem D-Clean. Jako polecany zestaw tarcz wskazano: plastry 2 mm, plastry 5 mm, wiérki 1.5 mm, stupki 2x10 mm
oraz zestaw do kostki: tarcza tngca 10 mm + siatka 10x10 mm o numerze 714198.

Szatkownica umozliwia dopasowanie konfiguracji do rodzaju przygotowywanych warzyw i stylu pracy kuchni.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne

Wodajhos¢ na godzine
NipMcie

Vit leldktryczna
Predibodhobrotow

S96nokos¢



6A¢bokosé

Wsokos¢

Przyspiesz obrobke warzyw w kuchni

Wybierz szatkownicg, ktora taczy wydajnos¢, bezpieczenstwo i szerokie mozliwosci cigcia.
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