Szafa do sezonowania miesa, Arktic, 352L,
230V/170W, 760x695x1720mm Arktic 204962

Producent: Arktic

Nr referencyjny: 204962

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 760

Szerokos$¢ (mm): 695

Wysokos§¢ (mm): 1720

Waga netto (kg): 81.5

Moc wejsciowa (W): 170

Napigcie (V): 230

Dtugosé przewodu (mm): 2000

Objetos¢ uzytkowa (1): 352

Maksymalna pojemno$¢: 126

Temperatura min. (°C): 1

Temperatura max. (°C): 25

Klasa klimatyczna: 8 (24°C 55% RH)

Rodzaj chlodzenia: Dynamiczne

Umiejscowienie agregatu: Na dole

Etykieta energetyczna: B

Poziom hatasu (dB): 69

Numer rejestracyjny EPREL: 2541408

Grubos¢ izolacji (mm): 50,45

Liczba pétek: 3

Liczba drzwi: 1

Panel sterowania: Cyfrowy

Maksymalny udZwig: 25

Odlegto$¢ pomigdzy tacami (mm): 90

Typ urzadzenia: Wolnostojace




Akcesoria w zestawie: Kluczyk

SZAFA DO SEZONOWANIA MIESA - ARKTIC

Szafa do sezonowania miesa Arktic — 352 1,
1-25°C,230 V/ 170 W, 760 x 695 x (H)1720
mm

Szafa do sezonowania migsa Arktic tworzy kontrolowane srodowisko do dojrzewania
miesa, dzigki ktoremu uzyskasz wyjatkowo kruche 1 aromatyczne migso. Wiernie
odwzorowuje mikroklimat tradycyjnego, naturalnego dojrzewania, zapewniajac stabilng
wentylacje, regulowana wilgotnos¢ oraz sterylizacjg¢ lampa UVC przez caly proces.

Kluczowe parametry

3521

pojemno$¢ (do 126 kg)

1-25°C

zakres temperatur



60-85 %

regulacja wilgotnosci

UVC

sterylizacja

Cechy i funkcje

KONTROLA PROCESU DOJRZEWANIA

Regulowana wilgotnos¢ 60—-85% z podgladem na panelu

Chlodzenie wymuszone wentylatorem — réwnomierna cyrkulacja i1 suszenie

Lampa UVC do sterylizacji — ochrona antybakteryjna

Pojemnik na wod¢ destylowana (ABS), automatyczne odparowanie kondensatu



KONSTRUKCJA I BEZPIECZENSTWO

Obudowa 1 wyposazenie ze stali nierdzewnej 18/8

Drzwi z 2 warstw niskoemisyjnego szkta hartowanego, zamek w standardzie

Oswietlenie LED po obu stronach komory 1 na suficie

Alarm niskiej wilgotnosci (<15%) 1 otwartych drzwi (>3,5 min)

W zestawie: 3 poiki, drazek do zawieszania hakéw (udzwig 50 kg), 3 haki (25 kg/hak),
tacka na sol (sOl poza zestawem) oraz kluczyk. Wszystkie elementy ze stali nierdzewnej
18/8. Maks. udzwig poitki: 25 kg.

Dla kogo jest ten produkt
e Restauracje i steakhouse'y — dry-aging wolowiny i innych migs na miejscu.

e Masarnie i sklepy miesne — kontrolowane, powtarzalne sezonowanie i

ekspozycja.



e Hotele i lokale premium — wyrdzniajaca prezentacja dojrzewajacego migsa.

* Delikatesy i wedliniarnie — naturalne dojrzewanie w bezpiecznych warunkach.

Dane techniczne
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