Radelko do pizzy heavy-duty Pizzer, HENDI, designed
by Robert Bronwasser, pomaranczowy, @97x240mm
HENDI 618127

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 618127

Cechy produktu

Dtugos¢ (mm): 240

Szerokos$¢ (mm): 100

Srednica (mm): 97

Dtugosé ostrza (mm): 97

Grubo$é (mm): 5

Dtugos¢ uchwytu (mm): 130

Waga netto (kg): 0.29

Odpowiedni do: Kontakt z zywnoscia

Inne kolory: pomarariczowy

Radetko do pizzy heavy-duty HENDI Pizzer charakteryzuje si¢ duzym, wysokiej jakosSci ostrzem i bardzo solidna konstrukcja, ktére umozliwiaja ptynne
krojenie pizzy kazdego rodzaju. Niezaleznie, czy jest to ciasto klasyczne cienkie, czy tez grube typu pan, to narzedzie gwarantuje szybkie i swobodne cigcie.
HENDI Pizzer to profesjonalne narzedzie typu heavy-duty, zaprojektowane przez znanego holenderskiego projektanta Roberta Bronwassera — funkcjonalne,
ergonomiczne, i stylowe.

Charakteryzuje si¢ wysokiej jakos$ci ostrzem o duzych rozmiarach i grubosci, ktére umozliwia ptynne krojenie pizzy kazdego rodzaju. Niezaleznie, czy jest to
klasyczne cienkie ciasto, czy tez grube typu pan, HENDI Pizzer zapewnia szybkie i swobodne cigcie.

Waga produktu to az 325 g, co §wiadczy o jego sile i wysokiej jakoSci.

Uchwyt jest wykonany z polipropylenu, a ostrze i pozostale elementy z niezawodnej stali nierdzewnej AISI 304 — cato§¢ tworzy solidna konstrukcje z
niezwykle skutecznym ostrzem i doskonale poradzi sobie z intensywnym uzytkowaniem.

Ostrze jest zamocowane za pomocg mocnych, ptaskich nitéw — nity w przeciwieristwie do tradycyjnych Srub zapewniaja wyzsza higiene pracy, gdyz nie
gromadza si¢ migdzy nimi resztki krojonych produktéw.

Radetko jest lekko zakrzywione i idealnie wywazone, co przektada si¢ na bardziej ergonomiczng praceg.

Uchwyt z otworem do zawieszenia — mozliwo$¢ wygodnego przechowywania wieszajac na Scianie.

Nadaje si¢ do mycia w zmywarce — tatwe czyszczenie gwarantowane.
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