Podgrzewacz elektryczny UNIQ, HENDI, designed by
Robert Bronwasser, GN 1/1, zielony, 230V/700W,
607x402x(H)245mm HENDI 470435

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 470435

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 607

Szerokos$¢ (mm): 402

Wysokos§¢ (mm): 245

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 85

Napigcie (V): 230

Rozmiar GN: GN 1/1

Dtugos¢ przewodu (mm): 1500

Waga netto (kg): 7.14

Moc wejsciowa (W): 700

Panel sterowania: Cyfrowy

Inne kolory: zielony

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY - HENDI UNIQ - DESIGN ROBERT BRONWASSER

Podgrzewacz elektryczny UNIQ HENDI
— GN 1/1, k?piel wodna, 35-85 °C,
zielony



Podgrzewacz elektryczny UNIQ HENDI zaprojektowany przez
niderlandzkiego projektanta Roberta Bronwassera stylowo utrzymuje potrawy
w cieple na ka?dym bufecie. Podgrzewanie w k?pieli wodnej zapewnia
?agodne, rownomierne ciep?o | ogranicza ryzyko przegrzania, a cyfrowy
wy?wietlacz pokazuje czas pracy oraz temperatur? ustawion? i aktualn?.

Obudow? wykonano z polipropylenu odpornego na wysokie temperatury, a
wyjmowany pojemnik i element grzewczy ze stali nierdzewnej 18/8.
Dwucz??ciowa pokrywa ze szk?a hartowanego z izolowanym uchwytem
ogranicza utrat? ciep?a i dba o higien?, a zintegrowany uchwyt na etykiety
u?atwia opisanie potraw. Temperatur? ustawisz w zakresie 35-85 °C co 1 °C,
a urz?dzenie zapami?tuje ostatnie ustawienie. Model przeznaczony wy??cznie
do utrzymywania ciep?a (nie do gotowania). Dost?pny w 6 kolorach kolekcji
UNIQ.

Nagradzana kolekcja UNIQK?piel wodna (bain-marie)Cyfrowy wy?wietlacz




Podgrzewanie w k?pieli wodnej
?agodne, rownomierne ciep?0 ogranicza

ryzyko przegrzania i przesuszenia potraw.

Cyfrowy panel z wy?wietlaczem
Pokazuje czas pracy oraz temperatur?
ustawion? i aktualn?; pami?ta ostatnie

ustawienie.

Precyzyjna regulacja 35-85 °C
Ustawienie co 1 °C pozwala dopasowa?
temperatur? do rodzaju potrawy.

Dwucz??ciowa szklana pokrywa
Ogranicza utrat? ciep?a, ma izolowany

uchwyt i miejsce na etykiety produktow.



Dlaczego warto wybra? ten podgrzewacz?

Potrawy d?u?ej apetyczne — k?piel
wodna utrzymuje ciep?0 bez
przesuszania da?.

Pe?na kontrola — cyfrowy wy?wietlacz
I regulacja co 1 °C daj? precyzj? |
powtarzalno??.

Mobilno?? cateringowa — lekka
konstrukcja jest ?atwa w transporcie

mi?dzy lokalizacjami.

Higiena i wygoda — wyjmowany
pojemnik ze stali 18/8, dwucz??ciowa

pokrywa i linia maks. nape?nienia.

Estetyka bufetu — designerska
kolekcja UNIQ w 6 kolorach oraz
uchwyt na etykiety potraw.
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